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No processo de ensino-aprendizagem da educacgdo profissional, a partir de uma viséio politécnica,

ressalta-se a indissociabilidade do binémio teoria-pratica por meio de dois aspectos basilares: o do
trabalho como principio educativo e o da pesquisa com principio pedagdgico. Nessa perspectiva,
inserido no Programa de Pés-Graduacdo em Mestrado Profissional em Educag¢do Profissional e
Tecnolégica em Rede Nacional (ProfEPT), como parte da pesquisa de Dissertacdo, este produto
educacional, Unidade diddtica, teve por objetivo apresentar, no decorrer de uma pesquisa-agdo, a¢des
diddtico-pedagégicas para a ampliagdo dos conhecimentos linguisticos dos estudantes trabalhadores.
Isso se deu por meio atividades de leitura, escrita, escuta e oralidade organizadas em diferentes
sequéncias diddticas, as quais envolveram diversos géneros discursivo-textuais de distintos campos de
atuagdo social. Constitui-se em uma proposta interdisciplinar, cujo conteddo temdtico se relaciona aos
principais conceitos tedricos e prdticas que subjazem & elaborac¢do de um produto gastronémico. Os
resultados da aplicagdo da intervengcdo apontam que os estudantes ampliaram suas habilidades
linguisticas e compreenderam as relagdes estabelecidas entre teoria e prdtica como elementos
indissocidveis no processo de aprendizagem. Conclui-se apontando a relevéncia da instituicdo escolar
como a principal agéncia de mediag¢do por meio da qual agdes de interacdo bem planejadas possam
contribuir para o desenvolvimento de atividades mentais superiores nos estudantes trabalhadores, as
quais se materializam por meio de géneros discursivo-textuais complexos, possibilitando-lhes as

condicdes ao acesso-permanéncia-sucesso e progressdo ado mundo do trabalho e aos estudos.

Palavras-chave: ProfEPT. Unidade diddtica como produto educacional. Curso Técnico. Projeto tematico

interdisciplinar. Lingua Portuguesa como lingua materna.
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Prezados(as)!

A unidade diddtica, apresentada aqui como produto educacional, foi elaborada como parte de
uma pesquisa-acdo realizada no Programa de Mestrado Profissional em Educagéo Profissional e
Tecnolégica (ProfEPT) (2018-2020), intitulada “Recursos pedagdgicos para praticas de letramento em
Lingua Portuguesa na perspectiva da politecnia: pesquisa-acdo com sujeitos da Educacdo Profissional
Técnica de Nivel Médio Subsequente”. A pesquisa em sujeitos do Curso Técnico Subsequente em
Confeitaria, Médulo |, semestre 2018-2, no Instituto Federal de Ciéncia, Educacdio e Tecnologia de Santa
Catarina, Campus Florianépolis-Continente, da referida dissertacdo de mestrado cujo projeto foi
aprovado pelo Comité de Etica conforme parecer nimero (2.743.173). Embasada nos documentos legais
das politicas educacionais brasileiras, essa pesquisa assume o letramento como prdtica pedagégica, o
qual deve criar as condi¢ées necessdrias para que os sujeitos possam acessar os bens culturais permitindo-
lhes as condigdes para a permanéncia, o sucesso e a progressdo para o mundo do trabalho e aos estudos.

Nessa perspectiva, a Unidade didatica, como segundo produto educacional, estd relacionada ao
primeiro produto educacional denominado “Card game: a¢des cooperativas na Educagéo Profissional”,
e teve por objetivo apresentar uma proposta pedagédgica para a ampliago dos conhecimentos textuais
e linguisticos dos estudantes por meio de leitura, escrita, escuta e oralidade organizados em diferentes
sequéncias diddticas, as quais envolveram diversos géneros discursivo-textuais de distintos campos de
atuacdo social. A unidade diddtica se configura como uma proposta de atividade interdisciplinar em que
as prdticas linguisticas aqui apresentadas possam ser adotadas como ferramentas pedagégicas nas
demais unidades curriculares a fim de se ampliar nos estudantes a prética de materializar, por meio de
géneros discursivo-textuais, as atividades mentais superiores propostas nas bases conceituais da
educagdio profissional politécnica.

Nesse sentido, a elabora¢do deste produto educacional estd sustentada por estes
encaminhamentos tedricos, os quais envolvem o processo de ensino-aprendizagem no contexto da
Educagéio Profissional, fundamentada em uma educagdio politécnica, a qual envolve a Pesquisa como
Principio Pedagégico (DEMO, 2000) e o Trabalho como Principio Educativo (CIAVATTA, 2005a, 2005b,
2009; RAMOS, 2008). Assume-se, portanto, a teoria de ensino histérico-critica conforme propdem

Libaneo (2003) e Saviani (2005), reconhecendo a educagdo por meio de uma perspectiva social, a qual



apresenta uma significagcdo e promove transformagées no contexto em que os sujeitos se inserem.

Assumem-se, ainda, como teoria de aprendizagem, os pressupostos sociointeracionistas de
Vygotsky (2000, 2008 [1978]), em que conceitos como pensamento, linguagem, intera¢do, mediacgdo
etc. sdo basilares para o desenvolvimento das atividades mentais superiores as quais se materializam
por meio de géneros discursivo-textuais mais complexos. Assume-se, em termos de teorias de lingua(gem),
a perspectiva bakhtiniana (BAKHTIN, 1992 [1952-1953]) presente nos diversos documentos norteadores
para o ensino de lingua, com um destaque especial para o documento Base Nacional Comum Curricular
(BRASIL, BNCC, 2016), replicado na versdo de (2017), o qual propde o cardter sociodialégico da
linguagem como usos sociais da linguagem, sendo que esses usos sociais se tipificam em géneros
discursivo-textuais relativamente estdveis (BAKHTIN, 1992 [1952-1953]). Em termos de processos de
ensino-aprendizagem, sdo assumidos os preceitos do Interacionismo sociodiscursivo com base
especialmente em Bazerman (2005, 2006, 2011) e Schneuwly, Dolz et al. (2010 [2004]).

Espera-se que este produto educacional contribua com os agentes da educagdo profissional e
com o processo de ensino-aprendizagem nessa modalidade de ensino, auxiliando no desenvolvimento
de agdes de intera¢do mediadas pelos atores do processo educacional. Dessa forma, acredita-se que o
bindémio teoria-prdtica possa ser incorporado aos preceitos tedrico-metodolégicos que devem ser

assumidos para que as bases de uma formagdo integral do sujeito trabalhador sejam fortalecidas.

Boa leitura!
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1 UNIDADE DIDATICA: ,
PERSPECTIVA INTERDISCIPLINAR PARA PRATICAS DE

LETRAMENTO EM LINGUA PORTUGUESA NA EDUCACAO
PROFISSIONAL TECNICA DE NiVEL MEDIO

Ao organizar o conteido a ser trabalhado em sala de aula por temas ou procedimentos faz-se
uso de uma sequéncia diddtica, que se apresenta como uma condug¢do metodolégica a qual considera
determinados fundamentos teéricos necessdrios ao processo de ensino-aprendizagem. De acordo Dolz,
Noverraz e Schneuwly (2004, p. 97), pesquisadores cujas obras fazem referéncia principalmente &
relacdo interacional entre linguagem e sociedade, “sequéncia diddatica é um conjunto de atividades
escolares organizadas, de maneira sistemdtica, em torno de um género textual oral ou escrito”. A fim de
que o dominio dos géneros textuais nas diversas situagdes comunicativas seja favorecido, esses mesmos
autores estruturam a maneira como uma sequéncia diddtica pode ser elaborada. Primeiramente, deve-
se fazer uma apresentagdo de forma a descrever e detalhar a tarefa a ser realizada pelos sujeitos. Em
seguida, parte-se para uma produgdo diagnéstica para se avaliar o que os sujeitos & conhecem e como
as atividades poderiam ser ajustadas a fim de se adequarem melhor ao contexto. Na sequéncia, viriam,
entdo, as vdrias atividades sistemdticas de acordo com o género discursivo-textual escolhido. Por ¢ltimo,
realiza-se a produ¢do final, momento de praticar as teorias conhecidas e avaliar os aprendizados
adquiridos.

Nesta proposta de pesquisa, buscou-se elaborar uma unidade didatica, ou seja, um conjunto de
sequéncias diddticas, entendida como uma atividade interdisciplinar para que pudesse ser desenvolvida
entre diferentes unidades curriculares do primeiro médulo do Curso Técnico Subsequente em Confeitaria.
As acdes diddtico-pedagdgicas, por meio da leitura, escuta e producdo dos diferentes géneros
discursivo-textuais tém por fim que os sujeitos estudantes textualizem os conhecimentos teéricos e praticos
intrinsecos a cada unidade curricular, em que o bindmio teoria-pratica se materializa para a formagdo
integral dos sujeitos. Assim, entende-se que a metacognicéio, ou seja, a reflexdo sobre as a¢des, aparece
aqui como um exercicio relevante para esse propdsito.

A atividade interdisciplinar por completo prevé uma atividade pratica fim, ou seja, a elaboragéo
de um produto gastronémico da confeitaria em grupo e interdisciplinarmente, o qual foi socializado pelos
integrantes ao final do semestre em um Festival de alimentagdo sauddvel e sustentdvel, proposta jd
recorrente na instituicdo de pesquisa para o primeiro semestre do Curso Técnico de Confeitaria. Nessa
proposta temdtica, os alunos desenvolvem produtos utilizando ingredientes estudados em uma
perspectiva histérica e cultural, utilizando os conhecimentos de higiene e manipulagdo de alimentos.

Selecionam critérios de sustentabilidade, critérios nutricionais, além de habilidades basicas de



confeitaria, trabalhando em equipes, fazendo adaptagées de formulag¢des originais ou criando novas
receitas e elaborando a ficha técnica do produto gastronémico escolhido para apresentar. No processo
de produgdo, além do constante contato com os professores no decorrer das respectivas aulas, os
estudantes tém um dia de aula prdtica disponivel para os testes dos produtos e mais um dia para a
execucdo da amostra para o festival.

Assim, o que se estd propondo para esta Unidade diddtica, como recurso pedagédgico, é que as
atividades mentais acionadas no desenvolvimento, neste caso, do produto gastrondmico dentro do
contetdo de cada unidade curricular, sejam sistematizadas, pela producdo escrita e oral dos géneros
discursivo-textuais de diferentes campos de atuagdo social, especialmente, os aqui apresentados como
textos diddticos, cuja relevancia de uso para o desenvolvimento cognitivo dos estudantes estd
amplamente discutida em Valer (2012, 2019).

Em decorréncia do papel da instituicdo escolar no desenvolvimento cognitivo dos estudantes,

ressalta-se que os processos linguisticos complexos ndo devam ser simplificados, isso porque

A escola ndo pode garantir o uso da linguagem fora do seu espago, mas deve garantir tal
exercicio de uso amplo no seu espago, como forma de instrumentalizar o aluno para o seu
desempenho social. Armé-lo para poder competir em situagdo de igualdade com aqueles que

julgam ter o dominio social da lingua. (BRASIL, 2000, p. 22).
Entende-se que a escolarizagdo é um espago-tempo fundamental para que todos os estudantes possam
desenvolver as prdticas de letramentos as quais muitos ndo tiveram acesso.
Essa simplificagdo no processo de aprendizagem muitas vezes pode ocorrer, como indicam Valer,

Brognoli e Lima (2017, p. 2800),

pela crenca de que estudantes com déficit de letramento ndo sejam capazes de aprendizagem;
pela falta de tempo e conhecimento para trabalhar individualmente com esses textos; para evitar
as reclamagdes dos/das estudantes ou ainda pelo entendimento de que os estudantes néo fardo
uso dessa linguagem no contexto profissional ou no seu cotidiano etc.

Nessa relago, embora a adogdo dos textos diddticos como ferramenta diddtico-pedagdgica nas
diferentes unidades curriculares seja mais trabalhoso ao docente, especialmente, as agées pedagdgicas
aqui propostas, essa pratica envolve como proposto no documento Diretrizes Curriculares Nacionais Gerais
da Educagdo Bdsica “[...] a aprendizagem como processo de apropriacdo significativa dos conhecimentos,
superando a aprendizagem limitada & memorizag¢do” (BRASIL, DCNGEB, 201 3. p.219). Fortalece-se com
essa acdo a prdtica de escrita e oralidade de textos mais complexos, indo além de atividades
avaliativas via provas objetivas e ou discursivas simplificadas, focalizando-se mais na pratica escrita e
oral individual que praticas de letramento em grupo, em que, muitas vezes, o estudante ndo participa
efetivamente de textualizagdes a ndo ser nas provas.

A producdo dos textos aqui indicados contribui em grande escala para a superacgdo desses
déficits de letramento diagnosticados no processo de escolarizagdo. Para isso, deve-se ressaltar o que
orienfa o documento complementar aos Par@metros Curriculares Nacionais de que o conhecimento

préprio do conteGdo da lingua estd para além dela, pois a interacdo verbal deve permitir o



desenvolvimento das capacidades cognitivas dos alunos, para que, em todos contextos, os sujeitos sejam

aptos a

Informar e informar-se, comunicar-se, expressar-se, argumentar logicamente, aceitar ou rejeitar
argumentos, manifestar preferéncias, apontar contradicdes, fazer uso adequado de diferentes
nomenclaturas, de diferentes cédigos e de diferentes meios de comunicagdo. (BRASIL, PCN+,
2002, p.13).

Nessa proposta educacional, os géneros textuais, unidade de ensino da lingua, devem ser utilizados
como recursos diddtico-pedagégicos de avaliagdio de conhecimento pelos demais docentes em seus
componentes curriculares e ndo somente nas aulas de Lingua(gem). A pradtica de escrita e oralidade
desses textos de forma individual e mediada pelos respectivos docentes ampliard, em grande escala, os
conhecimentos linguisticos dos estudantes, especialmente, daqueles que chegam a instituicdo escolar com
déficit de letramento.

Como se pode observar, essa proposta pedagdgica entrelaga os diferentes saberes relacionados
& pesquisa, a escrita, a oralidade e as prdticas profissionais especificas do produto gastronémico,
revelando que a ampliagdo da qualidade da escrita e da oralidade ocorre efetivamente quando e se
todos os envolvidos no processo de mediagco assumirem a mesma perspectiva em relagdo aos
pressupostos tedrico-metodoldgicos de ser o género discursivo-textual a unidade de ensino nas unidades
de Lingua(gem), compreendendo-se o seu caréter transversal. E nesse sentido que, mesmo sendo o ensino
de lingua responsabilidade de uma drea, a prdtica efetiva para desenvolver sua ampliagcdo e
qualificagdo deve ser de responsabilidade de todos os profissionais do contexto educativo. Propde-se,
assim, que as bases cognitivas e linguisticas aqui apresentadas possam ser mais amplamente socializadas
nas instituicdes de educacdo profissional, em especial, por meio de formagdes via oficinas e outras agdes
pedagédgicas para que todos os mediadores compreendam e se apropriem desses saberes.

Com base nessas especificacdes, para o planejamento da pesquisa-agdo a qual este produto
educacional estd vinculado, o desenvolvimento e prepara¢do para a socializagdo do produto
gastrondmico da drea da confeitaria ao publico interno e externo ocorreu acompanhada de produgdes
textuais escritas e orais de diferentes géneros discursivo-textuais.

Como se vé no quadro (1), a seguir, as trés primeiras sequéncias diddaticas foram aplicadas aos
estudantes com o propdsito de situd-los em relagdo a determinadas questdes textuais, linguisticas e
temdticas relacionadas & drea de atuagdo profissional. Apds essa insercdo, aplicou-se, com fungdo
diagnéstica, uma atividade pedagégica, aqui definida como semindrio simplificado. Aplicado como pré-
teste e pos-teste, essa pratica oral de curta duragdo (até cinco minutos de apresentagdo individual)
buscou verificar (testar) a forma como cada estudante faz uso da densidade lexical e da fluéncia ao
expressar e relacionar os conceitos tedricos e prdticos que envolvem o processo de elaborac¢do de um
produto gastrondmico da Confeitaria. Essa pratica pode ser aplicada ndo sé em forma de semindrio
individualizado, mas também no decorrer de atividades prdticas, por ser uma maneira de reforcar o

entendimento da relagdo teoria-prdtica, aspecto relevante para tornar o sujeito trabalhador consciente



dessas relagdes que sustentam o saber profissional. Reforca-se aqui que expressar os conhecimento
tedricos e praticos fazendo uso do estilo formal de linguagem na modalidade oral e gestual sdo
condicdes fundamentais para que esses sujeitos possam se inserir no mundo do trabalho. Dada tamanha
importdncia da prdtica da linguagem abordada transversalmente, essa atividade é uma sugestdo
interessante para ser adotada, por exemplo, nos laboratérios de praticas dos diversos cursos na EPT,
para que o estudante vd compreendendo e apresentando a teoria com a atividade prdtica de

laboratdrio.

Quadro 1 = Unidade diddtica planejada para a pesquisa-agdo

CONTEUDO DA UNIDADE DIDATICA

Sequéncias didaticas anteriores ao pré-teste

1 Sequéncia diddtica Género discursivo-textual: receita

2 Sequéncia diddtica Género discursivo-textual: ficha técnica individual

3 Sequéncia diddtica Género discursivo-textual: card game cooperativo
Pré-teste Semindrio simplificado

Sequéncias didaticas de intervengdo

4 Sequéncia diddtica Género discursivo-textual: fichamento de conceito

5 Sequéncia diddtica Género discursivo-textual: semindrio

6 Sequéncia diddtica Género discursivo-textual: ensaio curto dissertativo

7 Sequéncia diddtica Género discursivo-textual: rodada de conversa

8 Sequéncia diddtica Género discursivo-textual: ficha técnica (em grupo: atividade

interdisciplinar em grupo para o festival)

9 Atividade fim Festival para a socializagdo dos produtos gastrondmicos

Pés-teste Semindrio simplificado

Fonte: Elaborado pelas autoras, 2020.

O quadro (1) apresenta todas as sequéncias diddticas planejadas e executadas na unidade
diddtica. Percebe-se, portanto, que foi oportunizado aos estudantes, durante as aulas da unidade

curricular Linguagem e Comunicagdo, o desenvolvimento de habilidades de produgdo textual oral e



escrita tanto individuais como em grupos. No decorrer dessas prdticas pedagdgicas, ocorreu avaliagdes
formativas e somativas. Assim, o quadro (2) a seguir, trata da apresentacdo das avaliagdes somativas

com suas respectivas pontuagoes.

Quadro 2 — Atividades somativas aplicadas no decorrer da pesquisa-agdo

1 Ficha técnica completa de um produto da drea da confeitaria 1/10
2 Semindrio simplificado (apresentagdo oral (pré-teste)) 0,5/10
3 Fichamento de conceito (referéncia, pardgrafo, citagcdo e comentdrios) 2/10
4 Ensaio curto dissertativo sobre tema da drea 3/10
5 Semindrio simplificado (apresentagdo oral (pds-teste)) 3/10
6 Presenca e Participagéo 0,5/10

Fonte: Elaborado pelas autoras, 2020.

O quadro (2) apresenta as avalia¢des somativas desenvolvidas ao longo da unidade diddtica
proposta, considerando habilidades das mais bdsicas as mais complexas para a produgdo de textos
escritos e orais de maneira individual e em grupo. Os demais processos avaliativos encontram-se na
descricdo de cada sequéncia diddtica que constituem a préxima segdo deste produto educacional.

Conforme as informagdes constantes nos quadros (1) e (2), percebe-se que o planejamento das
atividades para a producdo de diferentes géneros textuais contempla as quatro habilidades da
lingua(gem) desejadas: leitura, escuta, escrita e oralidade, e também estd embasado em um vasto
referencial teérico que justifica a escolha e o emprego das agdes que estdo descritas na préxima secdo,
quando serd tratado sobre cada uma das sequéncias diddticas pensadas para compor este produto
educacional. Nesse sentido, a fim de atingir os objetivos de aprendizagem propostos nesta unidade
diddtica, as ac¢des diddtico-pedagdgicas além de serem sustentadas por esses pressupostos tedricos,
também sdo norteadas por documentos de politicas piblicas para o ensino da lingua portuguesa e para
Educacdo Profissional Técnica de Ensino Médio.

Assim, ao tratar da primeira sequéncia diddtica cujo objeto de ensino é a receita culindriq,
ressalta-se que, embora seja um género discursivo-textual do cotidiano, transforma-se, neste contexto de
estudo, em texto do campo de trabalho (BRASIL, BNCC, 2017), caracterizando-se como texto recorrente
na pratica profissional do Técnico em Confeitaria. J& a ficha técnica, objeto de ensino-aprendizagem em
duas das sequéncias diddticas (uma de producdo individual - segunda sequéncia; e outra em grupo -
oitava sequéncia) é um género discursivo-textual que, como uso social da linguagem, pertence
especificamente ao campo de trabalho na drea da gastronomia, caracterizando-se como texto mais
relevante para a pratica profissional do Técnico em Confeitaria. Nele estdo sistematizados, explicita ou

implicitamente, os principios ciéncia, tecnologia, trabalho e cultura (BRASIL, DCNGEB, 201 3), teorizados



nas bases conceituais da educagdo omnilateral (CIAVATTA, 2008; FRIGOTTO, 2001; MOURA, 2007;
RAMOS, 2008). Esses principios que envolvem a elaborag¢do do produto gastrondmico da drea de
trabalho, marcam, assim, a¢des mentais superiores (VYGOTSKY, 2000, 2008 [1978]) acionadas pelo
trabalhador da drea nessa prdtica profissional.

Em acréscimo, aponta-se a relevéncia do Card game cooperativo como recurso diddtico-
pedagégico (BUSARELLO, ULRICHT e FADEL, 2014) proposto pela terceira sequéncia diddtica para
ampliar, pela atividade l0dica, a consciéncia em relagdo aos conhecimentos tedricos que subjazem a
pratica do trabalho, materializada linguisticamente pelo género discursivo-textual ficha técnica.

O fichamento de conceito, objeto de ensino da quarta sequéncia diddtica proposta, é um género
discursivo-textual do campo de atuacdo das prdticas de estudo e pesquisa (BRASIL, BNCC, 2017),
caracterizando-se como texto primordial para a compreensdo e sintetizagdo de conceitos. Na
perspectiva deste produto educacional, nessa sequéncia traz-se o género discursivo textual fichamento
(texto diddtico), como instrumento diddtico-pedagédgico (VALER, 2019) para desenvolver no estudante
as estratégias de leitura e a sistematizagdo de diferentes aspectos envolvidos no processo da pesquisa
bibliografica que tratam dos conceitos tedricos que subjazem & elaborag¢do de um produto gastrondmico,
acionados por meio do recurso card game.

Para compor a quinta sequéncia diddtica em uma perspectiva de continuvidade do
desenvolvimento das habilidades linguisticas dos estudantes, escolheu-se o semindrio, que é um género
discursivo-textual oral do campo de atuagdo das prdticas de estudo e pesquisa (BRASIL, BNCC, 2017),
caracterizando-se como texto relevante para a compreensdo, sintetizaglio e apresentacdo de conceitos.
Em acréscimo, o género discursivo textual semindrio (texto diddtico), como instrumento diddtico-
pedagégico (VALER, 2019) reforca nos estudantes as estratégias de leitura, cujos conceitos tedricos
foram sistematizados pelo fichamento no processo da pesquisa bibliogréfica; oportuniza aos alunos o
aprendizado de técnicas investigativas, do posicionamento critico e da independéncia intelectual. Pela
prdtica do semindrio, o estudante também desenvolve processos comunicativos como expressdo corporal,
cooperacdo entre os integrantes, constituicdo de roteiros para a apresentac¢do entre outros aspectos
comunicativos. Nesta Unidade diddtica, os estudantes socializaram os conceitos tedricos sistematizados
por meio do fichamento, os quais foram compartilhados via TIC.

Na composi¢cdo da sexta sequéncia diddtica, encontra-se o ensaio curto dissertativo, um género
discursivo-textual do campo das prdticas de estudo e pesquisa (BRASIL, BNCC, 2017), caracterizando-se
como texto relevante para a compreensdo, sintetizag¢do, apresentagdo e reflexdo de conceitos. O género
discursivo textual ensaio curto dissertativo como instrumento didatico-pedagégico (VALER, 2012, 2019)
serve para desenvolver e avaliar, progressiva e sistematicamente, as capacidades de escrita dos alunos.
Tem ainda por fungdo a ampliagdo no estudante da prdtica da escrita com a sua prépria voz, por meio
da qual sdo acionadas a¢des mentais mais amplas entre teorias e realidade. Essa pratica de escrita

prepara o estudante para a producdo dos textos secunddrios mais complexos relacionados ao processo



da pesquisa como principio pedagdgico. Nesta unidade diddtica, faz-se uso do ensaio dissertativo para
promover nos estudantes relagdes tedricas e reflexivas entre a tedrica e a prdtica profissional, fazendo
uso dos conceitos tedricos sistematizados pelos fichamentos e socializados pelo semindrio.

O género discursivo-textual rodada simples de conversa estd inserido na sétima sequéncia
diddtica e, para o contexto escolar, configura-se como um espago democrdtico, em que se privilegia o
didlogo e a interagcdo entre os sujeitos envolvidos no processo de ensino-aprendizagem de lingua
portuguesa como lingua materna. Nesse sentido, esse género apresenta-se como um subsidio para a
valorizagdo da oralidade e para o respeito as diferentes vozes inseridas na escola. Pode-se utilizd-lo
para introduzir, aprofundar ou concluir /refletir sobre diversas temdticas. Em sua aplicagéo, permite-se
que cada participante se expresse e compartilhe suas percepgdes a respeito do tema em questdo. As
opinides expressas pelas diferentes falas podem ser convergentes ou divergentes, podendo suscitar um
debate maduro e respeitoso sobre o tema proposto.

Ademais, a mediacdo desse processo é estabelecida pelo(a) docente, que deve auxiliar para
que a distribuicdo dos lugares de fala seja equalizada entre os participantes, favorecendo a troca de
experiéncias, além de garantir que sejam atendidos os critérios estruturais para esse tipo de discussdo.
Sendo assim, o género discursivo-textual rodada simples de conversa amplia a qualidade das relagées
entre os envolvidos no processo de ensino-aprendizagem, o que auxilia na melhor percep¢do sobre o
préprio sujeito e sobre o outro no cotidiano da escola. Por fim, a troca que acontece por meio desse
género discursivo-textual pode, ainda, fazer com que aparecam questdes inéditas a respeito do tépico
em discussdo.

Nesse sentido, a rodada simples de conversa também é um género discursivo-textual que
apresenta uma interseccdio entre o campo das prdticas de estudo e pesquisa e o campo da vida pessoal
(BRASIL, BNCC, 2017), caracterizando-se como texto relevante para a compreensdo, sintetizacdo,
apresentacdo e reflex@o de conceitos. Em acréscimo, nesta sequéncia traz-se esse género discursivo
textual como mais um instrumento diddtico-pedagédgico (VALER, 2012. p. 33) para desenvolver e avaliar,
progressiva e sistematicamente, as capacidades de oralidade dos alunos. Tem por fungéo a ampliagdo
no estudante da prdtica oral com a sua prépria voz, por meio da qual séo acionadas agdes mentais mais
amplas entre teorias e realidade. Em resumo, essas prdticas orais preparam o estudante para a
producdo dos textos secunddrios mais complexos relacionados ao processo da pesquisa como principio
pedagégico.

Em se tratando da escolha pedagégica para compor a Ultima sequéncia diddtica, centrada no
festival, ressalta-se o seu cardter interdisciplinar pela organizagdo de um projeto temdtico cujo papel
contribui significativamente para o desenvolvimento das habilidades linguisticas tanto da producdo
escrita como da produgdo oral, uma vez que envolve o exercicio da pesquisa. Segundo as Diretrizes

Curriculares Nacionais (2013, p. 164),



Muito além do conhecimento e da utilizagdo de equipamentos e materiais, a pratica de pesquisa
propicia o desenvolvimento da atitude cientifica, o que significa contribuir, entre outros aspectos,
para o desenvolvimento de condi¢cdes de, ao longo da vida, interpretar, analisar, criticar, refletir,
rejeitar ideias fechadas, aprender, buscar solugdes e propor alternativas, potencializadas pela
investigagdo e pela responsabilidade ética assumida diante das questdes politicas, sociais,
culturais e econdmicas. A pesquisa, associada ao desenvolvimento de projetos contextualizados
e interdisciplinares/articuladores de saberes, ganha maior significado para os estudantes. Se a
pesquisa e os projetos objetivarem, também, conhecimentos para atuagéio na comunidade, terdo
maior relevéncia, além de seu forte sentido ético-social. E fundamental que a pesquisa esteja
orientada por esse sentido ético, de modo a potencializar uma concepgdo de investigagéio
cientifica que motiva e orienta projetos de agdo visando & melhoria da coletividade e ao bem
comum. A pesquisa, como principio pedagdgico, pode, assim, propiciar a participagdo do
estudante tanto na pratica pedagédgica quanto colaborar para o relacionamento entre a escola
e a comunidade.

ya

E nesse sentido que um projeto interdisciplinar como o festival proposto amplia o desenvolvimento
cognitivo para ag¢des mais complexas e estabelece um didlogo entre os estudos e o mundo do trabalho.

Além disso, entendendo essa atividade como recurso para a socializa¢gdo dos produtos
gastrondmicos, remete-se a um dos documentos das Politicas Nacionais para a Educag¢do Profissional
Técnica de Nivel Médio (Resolugdio n® 6/2012, art. 21, §1°). Segundo o documento, a pratica profissional
deve ser desenvolvida em diferentes situagdes do contexto educacional, tais como experiéncias
laboratoriais, oficinas, atividades em empresas incubadoras, pesquisas e /ou intervengdes, visitas técnicas,

observagdes, simulacdes etc. Além disso, o art. 21 salienta que

A pratica profissional, prevista na organizagdo curricular do curso, deve estar continuamente
relacionada aos seus fundamentos cientificos e tecnolégicos, orientada pela pesquisa como
principio pedagdgico que possibilita ao educando enfrentar o desafio do desenvolvimento da
aprendizagem permanente, integra as cargas hordrias minimas de cada habilitagdo profissional
de técnico e correspondentes etapas de qualificagdo e de especializagdo profissional técnica de
nivel médio (BRASIL, 2012).

Em consondncia com as Diretrizes Curriculares Nacionais para a Educacéo Profissional Técnica de Nivel
Médio, o festival é um evento de extens@o concretizado por meio de um projeto temdtico que envolve a
elaborag@o de um produto tecnolégico e se realiza de maneira interdisciplinar, proporcionando aos
sujeitos o desenvolvimento das habilidades cognitivas propostas nos documentos oficiais. Dessa forma,
hd a materializagdo do conhecimento envolvendo teoria e prdtica, aspecto indispensavel para uma
educacgdo politécnica em que o trabalho é entendido como principio educativo.

Assim, a educagdo profissional, de forma desafiadora, assume o papel de formar profissionais
que, de maneira autdnoma, sejam capazes de resolver problemas sociais ou profissionais. Tal proposta
visa a uma formagdo técnica e tecnolégica de grande impacto social, a qual se compromete com a
melhoria da qualidade de vida da sociedade por meio da vivéncia do conhecimento, deixando para
trds a formagdo replicadora e tecnocrata. Nesse sentido, o festival é uma atividade-fim oral a qual
inter-relaciona o campo de atuacgdo das prdticas de estudo e pesquisa e o campo do trabalho (BRASIL,
BNCC, 2017), caracterizando-se como texto relevante para a compreensdo, sintetizagdo e apresentagdo
de conceitos.

Nesta proposta pedagdgica elaborada, buscou-se construir uma unidade didatica, entendida

como uma atividade interdisciplinar entre diferentes unidades curriculares do primeiro médulo do Curso



Técnico Subsequente em Confeitaria. Buscou-se, por meio do letramento de diferentes géneros discursivo-
textuais, que os sujeitos textualizassem os conhecimentos tedricos e prdticos intrinsecos a cada unidade
curricular, em que o bindmio teoria-pratica se efetiva para a formagdo integral dos sujeitos, sendo a
metacogni¢do um exercicio relevante para esse propdsito.

Ressalta-se que essa proposta interdisciplinar prevé uma atividade prdtica fim, que é um produto
gastrondmico elaborado em grupo, o qual deve ser socializado pelos integrantes das equipes ao final
do semestre em um Festival de alimentacdo sauddvel sustentdvel. Para o desenvolvimento do produto
gastrondmico por meio da atividade interdisciplinar, os contetdos foram trabalhados da seguinte forma:
na UC Histéria da Gastronomia, apoiados nos conceitos de histéria e cultura, e no estudo de aspectos
histérico-culturais da alimentagdo na Antiguidade, no Medievo, na Modernidade e na
Contemporaneidade, equipes de alunos realizaram pesquisa histérica, bibliografica ou documental dos
ingredientes e /ou das preparagdes selecionadas por eles, com énfase em temdéticas regionais do Estado
de Santa Catarina ou ampliadas para temdticas latino-americanas.

Na UC Alimentagdo e Sustentabilidade, os alunos (organizados em equipes) propuseram uma
preparacdo da confeitaria com foco nos critérios de sustentabilidade, dentro do contexto catarinense,
rastreando concretamente a procedéncia dos insumos utilizados. A proposicdo deveria considerar e
tentar abarcar o méximo possivel dos seguintes aspectos: a) regionalidade e sazonalidade dos insumos;
b) selecdo de insumos e produtos que apresentem responsabilidade socioambiental na sua cadeia
produtiva; consideragdo com o bem-estar animal; produgdes regionais e/ou nativos de
Florianépolis/Santa Catarina/Brasil; apresentacdo de identidade cultural e /ou biolégica do territério;
c) caracteristicas nutricionais da preparagdo e dos principais insumos utilizados; d) (re)aproveitamento
de alimentos; e) identidade cultural da preparagdo.

Na UC Higiene na Manipulag¢do de Alimentos, os alunos (organizados em equipes) aplicaram os
conceitos de higiene para a correta manipulagdo de toda a cadeia envolvida na produgdo de sua
preparacdo. Fizeram uso dos conhecimentos tedricos e praticos dos critérios de higiene do manipulador,
do ambiente e do alimento embasados nas legislagdes vigentes. Na UC Nutricdo para Produgdo de
Alimentos, os grupos de alunos foram orientados a pensar a preparacdo por eles proposta no dmbito
da adequagdo nutricional. Ao longo do desenvolvimento do projeto, coube aos alunos revisitar a
preparacdo escolhida para uma abordagem mais sauddvel, sem descaracterizd-la nos aspectos
histéricos, culturais e de sustentabilidade, fazendo nela as altera¢des necessdrias para contemplar, ao
mdximo, os seguintes aspectos: enquadrar-se nos critérios do Guia Alimentar para a Populagdo Brasileira
(BRASIL, 2014); optar por ingredientes sauddveis; utilizar formas de preparac¢do mais sauddvel.

Em resumo, os alunos desenvolveram produtos utilizando ingredientes selecionados de acordo
com os aprendizados provenientes das UC de Histéria da Gastronomia e de Higiene, Alimentagdo e
Sustentabilidade. Além do desenvolvimento de habilidades bdsicas de confeitaria, trabalharam em

equipes fazendo adaptacdes de formulag¢des originais ou criando novas receitas. Tiveram um dia de



aula prdtica disponivel para os testes dos produtos e mais um dia para a execugdo da amostra para o
festival. Assim, como se pode observar, o uso de géneros discursivo-textuais de diferentes campos de
atuagdo social se entrelagam na prdtica do aprendizado, o que evidencia a ndo linearidade do
conhecimento linguistico, uma vez que este ndo é préprio da UC de Linguagem e Comunicagdo, mas sim
entrelagado ao contexto interdisciplinar do qual faz parte.

O estudo e a producdo de textos relacionados aos géneros discursivo-textuais s@o relevantes
para inserir os estudantes nas atividades mentais mais amplas que subjazem a pesquisa como principio
pedagédgico, conforme propdem as bases conceituais da educagdo profissional omnilateral (politécnica)
para a formagdo integral do sujeito, na qual o trabalho deve ser principio educativo e a pesquisa o
principio pedagégico, acentuando-se o bindmio teoria e pratica (CIAVATTA, 2008; FRIGOTTO, 2001;
MOURA, 2007; RAMOS, 2008). Observa-se, assim, que tanto textos do campo do trabalho como da
pesquisa tornam-se instrumentos pedagdgicos na pradtica da Educag¢do Profissional Técnica de Nivel
Médio. Com isso, incorpora-se a dimens&o intelectual ao trabalho produtivo e vice-versa (LIBANEO 2012;
SAVIANI, 2007), buscando a formagdo de trabalhadores capazes de atuar democraticamente como
cidaddos, na posicdo de dirigentes ou de subordinados.

Com a finalidade de ampliar a habilidade linguistica na fala dos estudantes, planejou-se também
o ensino-aprendizagem de géneros discursivo-textuais cujo foco volta-se para o desenvolvimento da
oralidade (SCHNEUWLY; DOLZ, 2004), mais especificamente da denominada fala (2) por meio da
amplia¢do das habilidades da escrita (2) (KATO, 2003). Por isso a importéncia de se partir da escolha
de objetos de ensino-aprendizagem (por meio de géneros) que comportem a legitimidade dos discursos
de referéncia, atendendo as expectativas sociais e também evidenciando as potencialidades dos
estudantes. Esses cuidados auxiliam na garantia do aprimoramento das relagdes entre os sujeitos por
meio do desenvolvimento da linguagem efetivada na pratica. Para isso, numa perspectiva psicolinguistica
(KATO, 2003), assume-se o pressuposto de que o desenvolvimento das habilidades linguisticas na
linguagem oral é qualificado e ampliado & medida que a escrita é desenvolvida em seus mais diversos
estdgios, uma vez que hd relagdo entre a escrita e a oralidade as quais sdo parcialmente isomérficas,
embora numa fase inicial a escrita tente representar a fala e, posteriormente, a fala é que tende a
simular a escrita. Por isso segue-se a seguinte sequéncia de ensino-aprendizagem em lingua portuguesa:
fala (1) > escrita (1) > escrita (2) > fala (2).

A fim de fundamentar a aprendizagem do género discursivo-textual durante a escolarizagdo,
toma-se por base os pressupostos de que essa é uma fase ideal para o desenvolvimento de competéncias
comunicativas (leitura, escuta, escrita e oralidade) uma vez que as situagdes de interagdo escolares,
conforme pressupostos do interacionismo sociodiscursivo, sdo reais e concretas e acontecem pela
produgdo e recepgdo de textos (BAZERMAN, 2005, 2006, 2011; SCHNEUWLY; DOLZ, 2004).

Em termos de teoria de ensino, seleciona-se a perspectiva histérico-critica de Libéneo (2012) e

Saviani (2007) e, em termos de desenvolvimento da cognicdo e linguagem, tomam-se os pressupostos



socio-histérico-culturais (VYGOTSKY, 2000, 2008 [1978]), que tratam do desenvolvimento das fungdes
superiores e da relev@ncia das acdes de interagdo mediadas pelo outro; das estratégias de leitura
(GERALDI, 1997), focando nos conceitos de intera¢do e mediagdo no processo de interpretagdo do texto
e sua relag@o com a teoria (VYGOTSKY, 2000, 2008[1978]); e das estratégias de leitura e produgdo
textual escrita, observando a epilinguagem, a metalinguagem e a metatextualizag¢do. J& na perspectiva
pscicolinguistica (KATO, 2003), assume-se o pressuposto de que a linguagem oral é qualificada e
ampliada & medida que a escrita é desenvolvida em seus mais diversos estdgios.

Além dessas bases, assume-se o letramento materno, também na perspectiva de uso das
Tecnologias de Informacdo e Comunicacdo (TICs) (BRASIL, DCN, 2013). Assim, as estratégias de
leitura/escuta (GERALDI, 1997) e de escrita/oralidade séo mais produtivas quando ocorrem via
Tecnologias de Informag¢do e Comunicacgdo (TICs) (BRASIL, DCN, 2013), a fim de formar o sujeito
trabalhador para o mundo do trabalho. Conforme propéem os diferentes Pardmetros Curriculares
Nacionais (BRASIL, PCNEM, 1999), o ensino-aprendizagem de lingua portuguesa como lingua materna
deve tomar como unidade de ensino o género discursivo-textual (BAKHTIN, 1992), como tipificacdo das
rela¢des sociodialégicas (BAKHTIN, 2010). Ao se tratar do processo de escolariza¢do, assumem-se os
pressupostos do interacionismo sociodiscursivo (BAZERMAN, 2005, 2006, 2011; SCHNEUWLY; DOLZ,
2004), uma vez que as situagdes de interagdo escolares sdo reais e concretas e acontecem pela produgdo

e recepgdo de textos.



2 ORGANIZACAO DESTA UNIDADE DIDATICA

O conteldo da unidade diddatica desta proposta pedagégica estd apresentado a seguir por
sequéncias diddticas cujo objeto de ensino-aprendizagem central sdo os diferentes géneros discursivo-
textuais. Dessa forma, optou-se por uma organiza¢do que ndo necessariaomente corresponde ao
desenvolvimento de aula a aula. Assim, é importante conferir todas as a¢es presentes em cada uma das
sequéncias diddticas e, de acordo com o perfil de cada turma, avaliar quantas aulas seriam necessdrias
para concretizd-las. A seguir, inicia-se a descricdo de cada uma das nove sequéncias que compdem esta

uvnidade didética.

2.1 SEQUENCIA DIDATICA COM O GENERO DISCURSIVO-TEXTUAL RECEITA COMO UNIDADE DE

ENSINO

2.1.1 Tema da sequéncia didatica: Género discursivo-textual do campo do trabalho - receita

culindria

2.1.2 Conteddo: Géneros discursivo-textuais do campo do trabalho — receita; uso das TICs.

2.1.3 Objetivos de aprendizagem:

2.1.3.1 Compreender a fungdo social, composicional, temdtica e estilistica do género do campo do
trabalho receita por meio das estratégias de leitura e de escrita, focalizando o conteddo temdtico da
drea profissional;

2.1.3.2 Fortalecer a pratica de acesso ao sistema SIGAA como espago de interacdo;

2.1.3.3 Desenvolver prdticas de letramento em midia digital, fazendo uso das TICs como ferramentas

para a leitura de textos em midias digitais.

2.1.4 Recursos:

2.1.4.1 Recursos diddticos

Livro virtual: Textos do contexto profissional da Gastronomia (Valer, 2017); Receitas extraidas de
diferentes veiculos de circulagdo escolhidas pelo préprio estudante de acordo com seu interesse pessoal.
2.1.4.2 Recursos Técnicos

Quadro, Computador, Internet



2.1.5 Procedimentos:

2.1.5.1 Sele¢do pelo estudante de uma receita de sua preferéncia em situagdo de circulagdo real;
2.1.5.2 Leitura dos aspectos tedricos do género Receita fazendo uso do contetdo presente no livro
diddtico virtual (Valer, 2017);

2.1.5.3 Andlise, de forma paralela, da receita escolhida pelo estudante, depreendendo nesse texto a
fungdo social; composicional; temdtica; e o estilo de linguagem da receita.

2.1.6 Avaliagdo formativa: Participagdo oral evidenciando a compreensdo do conteiddo tedrico do livro

diddtico virtual aplicado ao género discursivo-textual receita.

2.2.1 Tema da sequéncia didatica: Género discursivo-textual do campo do trabalho - ficha técnica

2.2.2 ConteUdo: Géneros discursivo-textuais do campo do trabalho: ficha técnica; introdugéo aos

conceitos de “Ciéncia, Tecnologia, Trabalho e Cultura™; uso das TICs.

2.2.3 Objetivos de aprendizagem:

2.2.3.1 Compreender a fungdo social, composicional, temdtica e estilistica do género discursivo-textual
ficha técnica, por meio das estratégias de leitura e de escrita, focalizando o conteddo temdtico da drea
profissional;

2.2.3.2 Compreender os conceitos de Ciéncia, Tecnologia, Trabalho e Culturag;

2.2.3.3 Relacionar esses conceitos & fungdo do género discursivo-textual ficha técnica;

2.2.3.4 Fortalecer a prdtica de acesso ao sistema SIGAA (Sistema institucional) como espaco de
interagdo;

2.2.3.5 Desenvolver prdticas de letramento digital, fazendo uso das TICs como ferramentas para a

leitura de textos digitais, redacdo de texto digital, processos de arquivamento e compartilhamento de

informagdes.

2.2.4 Recursos:
2.2.4.1 Livro virtual: Textos do contexto profissional da Gastronomia (Valer, 2017); Texto impresso com
atividade de andlise textual e linguistica; Textos digitais de pesquisa via Google.

2.2.4.2 Quadro, Computador, Internet.

2.2.5 Procedimentos:

2.2.5.1 Leitura dos aspectos teéricos do género ficha técnica fazendo uso do conteido presente no livro
diddtico virtual (Valer, 2017);

2.2.5.2 Andlise, de forma paralela, de um exemplo de ficha técnica presente no livro diddtico digital,
depreendendo nesse texto a fungdo social; composicional; temdtica e estilo de linguagem da ficha



técnica, fazendo relagdo com esses mesmos aspectos da receita, depreendendo os pontos de
semelhangas e diferengas que os caracterizam;
2.2.5.3 Busca digital, leitura e andlise individual de diferentes exemplos de ficha técnica depreendendo,
de forma mediada, a fungdo social; composicional; temdtica e estilistica de linguagem;
2.2.5.3.1 Rodada de conversa simplificada sobre os resultados encontrados na busca digital
(conforme item 2.2.5.3);
2.2.5.4 Busca digital de diferentes exemplos de carddpio, levando em consideragdo a fungdo social;
composicional; temdtica e estilo de linguagem, depreendendo-se a sua relagdo com o conteddo da ficha
técnica e sua fungdo comunicativa com o interlocutor;
2.2.5.4.1 Rodada de conversa dos resultados encontrados na busca digital (conforme item 2.2.5.4),
depreendendo-se os aspectos linguisticos, visuais, materiais etc. e a fungdo comunicativa desses
elementos de acordo com os diferentes espagos ou tipologias de restaurantes;
2.2.5.5 Atividades de andlise textual e linguistica extraclasse, focando em inadequagdes encontradas
em fichas técnicas disponibilizadas de forma impressa;

Comando da atividade de analise textual e linguistica

A seguir, vocé encontra fichas técnicas para a produg¢do de determinados produtos gastronémicos.
Vocé deverd associar a que inadequagdes linguisticas as marcagdes que estéio no texto se referem,
considerando o quadro e a explicacdo abaixo como apoio.

Quadro descritivo — Inadequagdes Linguisticas
Tipo de Inadequacdo Cédigo
Utilizagdo de diferentes formas verbais
Auséncia de pontuagdo no fim da frase
Auséncia de virgula em adjunto adverbial deslocado
Uso inadequado da virgula
Auséncia de acento gréfico
Uso de letras maitsculas ou mindsculas
Paralelismo sintdtico
Regéncia verbal
Uso dos pronomes obliquos dtonos X pronomes obliquos ténicos

—_

V|0 |N/Oc AW

Exemplos de uso dos pronomes obliquos dtonos X obliquos ténicos

® Colocar o bolo na forma. Apés desenformd-lo, colocd-lo em uma bandeja para servi-lo.

® Coloque o bolo na forma. Apés desenformd-lo, coloque-o em uma bandeja e o sirva (sirva-o).

® A confeiteira fez um bolo para mim. Ela me deu (deu-me) o bolo com muita alegria.

® A confeiteira faz um bolo para Jodo. Ela |he deu (deu-lhe) o bolo com muita alegria.

FICHA TECNICA 1
Produgdo PEIXE RECHEADO
Ingredientes Quantidade Unidade

Peixe limpo sem espinha (Tainha) 2,5 kg
Pdo de férma torrado cortado em cubos 10 fatias
Tomate concassé 5 un

Cebola 1 un




Alho picado 4 dentes
Ovos cozidos e picados 3 un
Manijericdo picado 1 c.s.(colher
sopd)
Sal e pimenta do reino e alecrim g.s.(quant.
suf.)

Preparagdo
() Dourar o alho e a cebola em () oleo.
Adicione o tomate concassé (2) e refogar(?).
() () adicionar o pdo (2) e deixar (2) absorver o liquido.
() Adicionar (2) os ovos picados, ( ) manjericdo ( ), e condimentar (2) com sal e pimenta do
reino. Reservar (2).
() Temperar o peixe com sal, pimenta do reino e alecrim. Rechear ( 2) com a mistura.
() () assar (2) (180° C) até o ponto ( )

FICHA TECNICA 2

Produgdo BOLO BIJAJICA
Rendimento 1 unidade

Ingredientes Quantidade Unidade
Massa de Mandioca 500 g
Amendoim 500 g
() Agucar Mascavo 100 g
Cravo q.s.
() canela q.s.

Modo de Preparo
1 Triture o amendoim e ( ) misturar bem todos os demais ingredientes.
2 Apéds a mistura dos ingredientes ( ) ( ) colocar a massa sem apertar, na parte de cima de uma
cuscuzeira ou panela de vapor, forrada com pano de algodéo ( )
3( ) cubra a massa com as pontas do pano.
4 ( ) Fechar a panela e cozinhe (2) no fogdo a gds por mais ou menos meia hora ou até sentir com
os dedos que a massa estd cozida e grudada.
5 Depois da massa pronta () ( ) virar (2) e ( ) desenformar (2) ( )

Utensilios

1 cuscuzeira, 1 balanga, 2 bowls, 1 ( ) xicara, 1 processador

2.2.5.6 Elaborag¢do da ficha técnica tomando por base a receita escolhida pelo estudante: primeira
versdo manuscrita;
2.2.5.6.1 Corregdo do texto pela docente-pesquisadora;
2.2.5.6.2 Exposicdo e discussGo teérica das principais inadequagdes textuais e linguisticas
encontradas;
2.2.5.7 Digitag@o da ficha técnica (com uso das TIC);
2.2.5.7.1 Organiza¢do de pasta compartilhada no drive do e-mail da turma;
2.2.5.7.2 Uso da ferramenta planilha-drive;



2.2.5.7.3 Digita¢do individual do texto na ferramenta planilha-drive com a nomeag¢do do arquivo
(TConf.1-NomeDoEstudante-Ficha técnica);

2.2.5.8 Andlise e avaliagdo do texto em pequenos grupos;
2.2.5.8.1 leitura do texto pelos colegas do grupo para elaborag¢do das respectivas intervengSes
fazendo uso da ferramenta comentdrios e sugestdes;
2.2.5.8.2 Discussdo, em pequenos grupos, sobre as inadequagdes encontradas;
2.2.5.8.3 Reescrita individual do texto em formato digital;

2.2.5.9 Corregdo do texto pela docente-pesquisadora com as intervengées;
2.2.5.9.1 Exposi¢do e discussdo teérica das inadequagées encontradas;
2.2.5.9.2 Reescrita final do texto.

2.2.5.10 Introducdo aos conceitos de Ciéncia, Tecnologia, Trabalho e Culturg;
2.2.5.10.1 Apresentagdo do documento Diretrizes Curriculares Nacionais Gerais da Educagéo Bésica
(BRASIL, DCNGEB, 2013), discutindo-se a fun¢do social desse género discursivo-textual pertencente
ao Campo de atuagdo na vida piblica e a forma como se inter-relaciona com os textos do Campo
do trabalho;
2.2.5.10.2 DiscussdGo das relagGes entre os conceitos citados e os documentos norteadores das
politicas publicas da Educagdo Profissional Técnica de Nivel Médio em uma perspectiva de educagdo
politécnica;
2.2.5.10.3 Leitura, andlise e sintese dos conceitos citados;
2.2.5.10.4 Exposi¢cdo e discussGo sobre a relago entre esses conceitos e sua aplicagdo na ficha

técnica.

2.2.6 Avaliagdo

2.2.6.1 Somativa:

Elaboragdo individual do género discursivo-textual Ficha Técnica levando em considerag¢do os aspectos
estudados com relagdo & fungdio social; composicdo; tema e estilo de linguagem.

Peso da avaliagdo: 1/10.

Data de entrega: Aula posterior ao fechamento da atividade.

Forma de entrega: uso do Drive em pasta compartilhada da Unidade Curricular.

2.2.6.2 Formativa:

Atividades de andlise textual e linguistica extraclasse, conforme item (2.2.5.5);

Sintese manuscrita dos conceitos de Ciéncia, Tecnologia, Trabalho e Cultura e rodada simplificada de

conversa relacionando esses conceitos ao contetdo da ficha técnica elaborada.

Conforme apresentagéo da se¢do de orientacgdio sobre este recurso diddtico, o card game cooperativo
é compreendido como primeiro produto educacional relacionado & dissertagdo de mestrado intitulada
“Recursos pedagdgicos para praticas de letramento em Lingua Portuguesa na perspectiva da politecnia:
pesquisa-ac¢do com sujeitos da Educagdo Profissional Técnica de Nivel Médio Subsequente”. Sendo assim,
é possivel acessar o encarte referente a esse recurso pedagdgico na integra, no site da plataforma
Educapes, pelo titulo “Card game: a¢des cooperativas na educacdio profissional”.



2.3.1 Tema da sequéncia didatica: Género discursivo-textual card game cooperativo

2.3.2 ContelUdo: Género discursivo-textual card game cooperativo; conceitos tedricos e processos que

envolvem a elaboragéo de um produto tecnolégico da drea da confeitaria.

2.3.3 Objetivos de aprendizagem:

2.3.3.1 Compreender a fungéo social, composicional, temdtica e estilistica do card game;

2.3.3.2 Interpretar as regras do card game;

2.3.3.3 Compreender a dinédmica do card game e o objetivo do jogo cooperativo;

2.3.3.4 Empregar a oralidade para comunicar-se colaborativamente durante o jogo;

2.3.3.5 Identificar a relagdo das a¢des cooperativas do card game nas atividades mentais acionadas na
elaboragdo de um produto gastronémico que se materializa pela ficha técnica.

2.3.3.6 Empregar a oralidade para apresentar as relagdes estabelecidas entre teoria e pratica;

2.3.4 Recursos:
2.3.4.1 Folha impressa com as regras do Card Game; Card Game para quatro equipes.

2.3.4.2 Quadro, Computador, Internet, Celular/camera.

2.3.5 Procedimentos:

2.3.5.1 Organizag¢do da turma em quatro equipes;

2.3.5.2 Apresentagdo do Card Game;

2.3.5.3 Leitura explicativa das regras bésicas do Card Game;

2.3.5.4 Distribuicdio do Card Game e do texto contendo as regras do jogo por equipe;

2.3.5.5 Leitura em grupo das regras do Card Game;

2.3.5.5 Mediagdo do jogo;

2.3.5.6 Reflexdo sobre a relagéo dos conceitos de ciéncia, tecnologia, trabalho e cultura e sua aplicagdo
na elaborag¢do de um produto gastrondmico materializado pela ficha técnica;

2.3.5.7 Sorteio e distribui¢do individual das cartas que comp&em o Card Game;

2.3.5.8 Apresentagdo oral e individual do conceito presente na carta sorteada estabelecendo a relagdo
do conceito e sua aplicagdo no processo de elaborag¢do do produto gastronémico de acordo com a ficha
técnica.

2.3.6 Avaliagdo Somativa: Apresentagéo oral e individual do conceito presente na carta sorteada
estabelecendo a relagdo entre ele e sua aplicagdo no processo de elaboragdo do produto gastrondmico
de acordo com a ficha técnica. De modo paralelo, sdo observados aspectos da comunicagdo ndo verbal,
como a expressdo corporal. Peso da avaliagéo: 0,5/10.

2.4.1 Tema da sequéncia didatica: Género discursivo-textual fichamento de conceito



2.4.2 Conteudo: Género discursivo-textual do campo de atuagdo das praticas de estudo e pesquisa:

fichamento de conceito; Uso das TICs.

2.4.3 Objetivos de aprendizagem:

2.4.3.1 Compreender a fungdo social, composicional, temdtica e estilistica do género do contexto do
campo de atuagdo das prdticas de estudo e pesquisa, fichamento de conceito, por meio das estratégias
de leitura e de escrita, focalizando o conteddo temdtico da drea profissional;

2.4.3.2 Relacionar o conceito tedrico com a pratica profissional;

2.4.3.3 Refletir sobre a relevdncia desse conhecimento para o desenvolvimento pessoal, profissional e
social;

2.4.3.4 Depreender a relevancia da escrita do fichamento como materializagdo de a¢des mentais que
envolvem a prdtica da pesquisa como principio pedagdgico;

2.4.3.5 Fortalecer a pratica de acesso ao sistema institucional SIGAA como espaco de interagdo;
2.4.3.6 Desenvolver praticas de letramento digital, fazendo uso das TICs como ferramentas para a
leitura de textos digitais, redacdo de texto digital, processos de arquivamento e compartilhamento de

informagdes.

2.4.4 Recursos:

2.4.4.1 Texto virtual com aspectos tedricos e prdticos sobre o processo de elabora¢do do fichamento;
texto-exemplo do género discursivo-textual fichamento; texto-fonte do conceito tedrico para
organizag¢do do fichamento; Cartas de conceito do baralho do Card Game cooperativo.

2.4.4.2 Quadro, Computador, Internet.

2.4.5 Procedimentos:
2.4.5.1 Comando da atividade para a elaborag¢do do fichamento de conceito tedrico relacionado ao

card game;

Comando para sorteio dos conceitos para elaboragéio do fichamento de conceito

Prezado(a) estudante,

Nossa Oltima atividade foi a elaborag¢do da ficha técnica e a aplicacdo do card game cooperativo como
atividade colaborativa para entender os conceitos que subjazem a ela, bem como a sequéncia em que esses
conceitos devem aparecer na produgdo de um produto tecnoldgico.

Agora, com o objetivo de ampliar seus conhecimentos sobre esses conceitos, vocé receberd um subtema (conceito)
para fazer a pesquisa, produgdo textual e socializagdo do conhecimento.

Apos ter em mdos o conceito, leia o texto indicado em que aparecem todos os passos para a elaboragéio da
pesquisa bibliogrdfica. Apés a leitura de como fazer um fichamento, leia diferentes textos-fontes cujas
referéncias estdo apresentadas para cada conceito logo abaixo deles. E possivel consultar também o Google
Académico. Na sequéncia, selecione apenas um texto para produzir o fichamento do conceito.

Apds a selecdo do texto, inicie a elaboragdo do fichamento pela apresentagdo completa da referéncia
conforme estd explicado no exemplo. Na sequéncia, elabore um pardagrafo por volta de 12/15 linhas
digitadas, seguindo as estratégias de leitura presentes no texto tedrico para a selegdo e organizagdo do
contetdo do texto-fonte em estudo. Na sequéncia, destaque uma citagdo direta, conforme explicado no texto
tedrico e no exemplo separadamente. Por fim, desenvolva o seu comentdrio, seguindo as sugestdes
apresentadas no texto.




Anote todas as possiveis duvidas que persistirem no processo de leitura e realizagéo da atividade para serem
socializadas em aula e discutidas no grande grupo.

Como vocé pode observar pelas orientagdes, o seu texto terd esta configuragdo:

Referéncia completa

Paragrafo (tépico frasal do conceito + explanagéo do conteido do tépico + fechamento do pardgrafo)
Citagdo direta: a citagdo poderd aparecer dentro da pardfrase ou aqui de forma separada.

Comentdrios com a avalia¢do, a justificativa, a relagéo teoria-prdtica e a reflexdo, conforme estd no
exemplo da teoria.

Critérios de Avaliagdo do Fichamento (2,0)

® Apresentagdo do elemento REFERENCIA completa de acordo com os exemplos no arquivo (1) p. (5-
15). Peso: [0,3]

® Organizagdo do pardgrafo com a apresentacdo inicial do tépico frasal (negrito). Na sequéncia, a
explanagdo por meio da pardfrase do conteddo do tépico frasal fazendo uso das estratégias de
leitura estudadas no arquivo (1) p. (5-15). Finalizar o pardgrafo com uma frase conclusiva
(vermelho). Marcar (sublinhado) em todo o conteido os elementos de coesdo de retomadas e de
sequencialidade, conforme arquivo (1) p. (5-15), sendo que esses elementos textuais tém a fun¢do
de marcar as relagdes de sentido entre as sentencas e os periodos. Peso: [0,7]

® Apresentacdo de forma separada, conforme os exemplos estudados no arquivo (1) p. (5-15) de uma
ou mais citagdes de até 3 linhas. Destacd-las com as aspas e o n° da pdgina do texto-fonte de onde
o contetdo acima foi parafraseado. Peso: [0,3]

® Apresentacdo do elemenfo comentdrio (quinta estratégia de leitura) seguindo as sugestdes
apresentadas no item (7), no arquivo (1) p. (5-15). Para o desenvolvimento desse elemento manter
o conteddo dentro do colchete e os aspectos Avaliagdo-justificativa-Relagéio tedrica/pratica e
reflexdo em amarelo como estd no exemplo trabalhado no respectivo conteGdo teérico. Peso: [0,7]

® Aspectos gramaticais em todos os elementos no decorrer do texto.

2.4.5.1.1 Sorteio de conceito tedrico (subtemas) relacionado ao grande tema da carta card game;

Proposta de organizagdo para esta atividade

Nome Conceitos sorteados

S1 4.2 higiene do ambiente

S2 8.3 cozer

S3 4.4 conservagdo dos ingredientes
S4 7.7 glacé

S5 2.3 fungdes dos nutrientes




2.4 fatores antinutricionais
Sé 8.4 refogar
5.1 organizagdo da estrutura fisica
S7
5.2 organizagdo da banca para utensilios (mise en place)
S8 8.2 fritar
S9 7.5 fermentada
S10 7.3 cremosa
S11 6 Desenvolvimento do Gluten
2.2 tipos de nutrientes
S12
3.2 identidade cultural da formulagéo
S13 2.2 tipos de nutrientes
S14 2.1 alimentagdo sauddvel
S15 7.2 aerada
S16 7.4 massa cozida
S17 7.9 sobremesa
S18 4.3 higiene dos alimentos
S20 8.1 assar
$21 3.1 critério sazonalidade dos insumos (Critérios de sustentabilidade de cunho
ambiental,)
7.6 laminada
S23
7.8 creme
S24 3.3 regionalidade da preparagdio e/ou dos insumos
S25 4.1 higiene pessoal
S26 7.1 quebradica

2.4.5.1.2 Indicagdo de texto-fonte para leitura seguindo as sugestGes das docentes da drea técnica;

CONCEITOS E REFERENCIAS PARA ELABORAGAO DO FICHAMENTO

Seguem os principais conceitos que subjazem ao processo de producdo de um produto gastrondmico




acompanhados das sugestdes de referéncias para a realizagéo da atividade.

CONCEITO: Ciéncia (Permeia todo o processo de elaboragéio do produto)
CONCEITO: Tecnologia (Permeia todo o processo de elaboragéo do produto)
CONCEITO: Trabalho (Permeia todo o processo de elaborag¢do do produto)

BRASIL. Ministério da Educacgdo. Secretaria de Educagéo Bdsica. Secretaria de Educagdo Continuada,
Alfabetizagdo, Diversidade e Inclusdo. Conselho Nacional da Educagéio. Diretrizes Curriculares Nacionais
Gerais da  Educagdo  Bdsica.  Brasilio:  MEC, SEB, DICEl, 2013. Disponivel  em:
http:/ /portal.mec.gov.br/index.php2option=com_docman&view=download&alias=15548-d-c-n-educacao-
basica-nova-pdf&ltemid=30192. Acesso em: 15 fev. 2018

1 CONCEITO: Histéria/cultura

BRASIL. Ministério da Educacdo. Secretaria de Educagéo Bdsica. Secretaria de Educagdo Continuada,
Alfabetizagdo, Diversidade e Inclusdo. Conselho Nacional da Educagdo. Diretrizes Curriculares Nacionais
Gerais da  Educagdo  Bdsica.  Brasilio:  MEC, SEB, DICEl, 2013. Disponivel  em:
http:/ /portal.mec.gov.br/index.php2option=com_docman&view=download&alias=15548-d-c-n-educacao-
basica-nova-pdf&ltemid=30192. Acesso em: 15 fev. 2018

2 CONCEITO: Nutrigdao
2.1 alimentagéo sauddvel
2.2 tipos de nutrientes

2.3 fungdes dos nutrientes
2.4 fatores antinutricionais

BRASIL. MINISTERIO DA SAUDE. Guia Brasileiro Alimentar para populagdo. 2. edi¢do. Brasilia: Ministério da
Saude, 2014. Disponivel em:
http://189.28.128.100/dab/docs/portaldab/publicacoes/guia_alimentar_populacao_brasileira.pdf.
Acesso em: 29 mar. 2018.

DUARTE, Dr. Luiz José Varo. Alimentos funcionais. Porto Alegre, RS: Artes e Oficios, 2006.

MAHAN, L. Kathleen; ESCOTT-STUMP, Sylvia. KRAUSE: Alimentos, Nutricdo e Dietoterapia. Sdo Paulo: Roca,
2015.

MARCHINI, J.S; DUTRA DE OLIVEIRA, J.E. Ciéncias Nutricionais. SGo Paulo: Savier, 1998.

PHILIPPI, Sénia Tucunduva. Nutricdo e Técnica Dietética. 2. edigéio. Barueri (SP): Manole, 2006.

3 CONCEITO: Critérios de sustentabilidade (de cunho ambiental, social e econdmico)

3.1 critérios sazonalidade dos insumos (Critérios de sustentabilidade de cunho ambiental)
3.2 identidade cultural da formulagéo

3.3 regionalidade da preparagdo e/ou dos insumos

MAHAN, L. Kathleen; ESCOTT-STUMP, Sylvia. KRAUSE: Alimentos, Nutricdo e Dietoterapia. Sdo Paulo: Roca,
2015.

4 CONCEITO: Higiene

4.1 higiene pessoal

4.2 higiene do ambiente

4.3 higiene dos alimentos

4.4 conservagdo dos ingredientes



BRASIL. Ministério da Sadde. Agéncia Nacional de Vigiléncia Sanitdria. Resolugéio - RDC n° 216 de 15 de
setembro de 2004. Disp&e sobre regulamento técnico de boas prdticas para servicos de alimentacgdo. Didrio
Oficial da Republica Federativa do Brasil. Poder Executivo, Brasilia, DF. 16 set. 2004, Seg¢éo 1,n° 179, p. 25-
27, 2004. Disponivel em:
http://portal.anvisa.gov.br/documents /33916 /388704 /RESOLU%25C3%2587%25C3%25830-
RDC%2BN%2B216%2BDEY2B15%2BDE%2BSETEMBRO%2BDE%2B2004.pdf /23701496-925d-4d4d-
99aa-9d479b316c4b. Acesso em: 10 jun. 2018.

5 CONCEITO: Organizagéo do espago
5.1 organizagdo da estrutura fisica
5.2 organizagdo da bancada para utensilios (mise en place)

TEICHMAN, lone Mendes. Tecnologia Culindria. 2. edi¢do. Caxias do Sul (RS): EDUCS, 2009.

SCHEUER, P. M.; HELLMANN, R. M. Equipamentos e utens:’lios para panificagdo e confeitaria. Florianépolis: IFSC,
2014, 77 Disponivel em:
https: //www ifsc.edu.br/documents /30701 /523474/panlflcacao pdf/3cecfbOb-9d70-be73-e4a8-
c402890255e8. Acesso em: 10 jun. 2018.

6 CONCEITO: Desenvolvimento do Gliten

MAHAN, L. Kathleen; ESCOTT-STUMP, Sylvia. KRAUSE: Alimentos, Nutricdo e Dietoterapia. Sdo Paulo: Roca,
2015.

MARCHINI, J.S; DUTRA DE OLIVEIRA, J.E. Ciéncias Nutricionais. SGo Paulo: Savier, 1998.

7 CONCEITO: Preparagdo da massa
7.1 quebradiga

7.2 aerada

7.3 cremosa

7.4 massa cozida

7.5 fermentada

7.6 laminada

7.7 glacé

7.8 creme

7.9 sobremesa

DUCHENE, Laurent; JONES, Bridget. Le Cordon Bleu: sobremesas e suas técnicas. Editora
Marco Zero, 2000.

HERME, Pierre. Larousse das sobremesas. Editora Larousse do Brasil, 2005.

SEBESS, Mariana.Técnica de confeitaria profissional. Rio de Janeiro: Editora Senac, 2007.
SEBESS, Paulo. Técnicas de Padaria Profissional. 2 ed. Rio de Janeiro: Editora Senac, 2007.
SUAS, Michel. Pétisserie: abordagem profissional. Sdo Paulo: Cengage Learning, 2011.

SUAS, Michel. Panificagéo e Viennoiserie: abordagem profissional. 1. ed. Sdo Paulo: Cengage
Learning, 2012. 442 p.

8 CONCEITO: Cocgdo
8.1 assar
8.2 fritar



8.3 cozer
8.4 refogar

SEBESS, Mariana.Técnica de confeitaria profissional. Rio de Janeiro: Editora Senac, 2007.

2.4.5.2 Leitura e andlise de exemplo de fichamento de conceito: fungdo social; composicional; tematica
e estilo de linguagem;

Exemplo 1 de fichamento parcial de conceito

A CIENCIA da cozinha: o que é e como saltear alimentos. Blog Minerva. [2007-2017] Disponivel em:
http://portal.minervafoods.com /minerva/blog /post /ciencia-da-cozinha-o-que-e-e-como-saltear-
alimentos#sthash.J9jROhCe.dpuf. Acesso em: 24 mar. 2017.

A técnica de saltear na cozinha é uma obra de arte. A técnica de salter na gastronomia é muito usada
para deixar os pratos mais elaborados e bonitos. Saltear ndo é muito fdacil de ser manejado, por isso o
cozinheiro precisa ter jogo de cintura, sendo que para esse fim usa-se uma saltese com um pouco gordura e, na
sequéncia, com os alimentos j& cozidos pode-se comecar a saltear. Deve-se saltear com o fogo alto jogando

os dlimentos para cima e para baixo com leveza. Para garantir a qualidade do cozimento “os alimentos sdo

cozidos de forma homogénea, criam uma casquinha crocante e delicada no exterior, ganham um sabor
adocicado, e o interior fica macio e suculento” . Apds isso, o ingrediente e os
demais insumos devem ser consumidos logo para ndo perderem a textura, pela perda de liquido dos alimentos.
O cozinheiro deve ter essa a técnica em mdos para ser mais prdtico no dia a dia do trabalho profissional, isso
porque é esse método que faz os alimentos realcar o que? e darem cores e brilho que mantém a textura dd o

sabor aos alimentos.

Citagdo direta:

COMENTARIO:

[(Avaliagao) Vocé concorda com o conteldo do autor? fjustificativa] Por qué? (Relagéio/aplicagéio da teoria/prética com exemplos) D&
que forma esse conteldo/conceito se aplica na sua realidade, profissional, pessoal, social?2 Traga exemplos
para demonstrar. [Reflexéo-Relevancia da teoria para o desenvolvimento humano//profissional e sociall_Assim, .... Desenvolve a criticidade?
Pode ajudar na transformacdo do produto? Do processo? Do espago profissional?2 Do espago social?2 Na

qualificagéo social?]

Exemplo 2 de fichamento de conceito




BARRETO, Ronaldo Lopes Pontes. Passaporte para o Sabor: tecnologias para elaboragéo de carddpios.
Sdo Paulo: Editora Senac, 2000.

Conceito: massa areada

[Tépico frasalA caracteristica da massa aerada é terem o ar incorporado durante o batimento.
Essa massa é composta, especialmente, pelos seguintes ingredientes: ovos em grande quantidade para
garantir uma estrutura aerada e eldstica, o trigo e o aglcar, pouca ou nenhuma gordura. O processo
de aeragdo se dd quando se bate os ovos e o agicar juntos, formando uma espuma que dobra de

volume. Depois desse processo, incorpora-se nessa mistura de ovos, a farinha de trigo, misturando os

ingredientes lentamente. O pdo de |6 é um cldssico exemplo desse tipo de massa, que possui como

caracteristica a massa fofa, com baixa umidade. Essa mistura depende da espuma dos ovos para

crescer, por isso, ideal para bolos, tortas mousse e sobremesas. [Frase conclusiva]

Citagcio(6es) direta(s):

“Essas massas crescem sob a agdo do calor que expande o ar ai contido.” (p. X)

Comentario:

[(Avaliacao) Concordo com o que estd sendo proposto pelo autor, apesar de estar aprofundando esse
conhecimento agora, [ustificativa] pois, 0 método de bater os ovos com aglcar antes de adicionar os secos
faz diferenca na receitq, tanto que é possivel fazer um bolo com esse método sem adi¢do do fermento
quimico e o resultado serd quase o mesmo, pois as quantidades de trigo diferem uma da outra, mas
se obtém um bolo fofo, gostoso e que cresce bem. [Relagdo teoria-pratica] pelo conteldo apresentado,
desenvolvi mais o entendimento dos métodos de preparacdo de massas de bolo, mouses, biscoitos e
tortas. Em relagdo ds massas de estrutura aerada, essas envolvem escolha de ingredientes e técnicas
préprias para sua producdo, sendo bastante versdtil na confeitaria. [reflexéo] Por isso, aprender como
as massas podem ser produzidas com técnicas mais atualizadas, para mim esse conceito e tantos outros
que acabei aprendendo fizeram com que eu olhasse ao meu redor de outra forma, percebendo o que

hd por trds da produgdo de produtos da confeitaria.]

Fonte: Elaborado por estudante (2018-2) no decorrer da pesquisa-agéo.

2.4.5.3 Leitura do texto-fonte tomando por base as estratégias de leitura;

2.4.5.4 Elaboragdo da primeira versdo do fichamento do conceito - manuscrita, word ou doc-drive:
2.4.5.4.1 Reforgo dos aspectos da elabora¢do da referéncia do texto-fonte, dos elementos dos
pardgrafos, do uso dos elementos de coesdo referencial e de sequencialidade para unir os periodos,
da fung¢do e configuragdo da citagdo direta e dos aspectos que envolvem o elemento ‘comentdrio’
ainda como estratégia de leitura;

2.4.5.5 Uso da ferramenta doc-drive;

2.4.5.5.1 Organizag¢do de pasta para a atividade no google-drive;



2.4.5.5.2 Explanagdo dos recursos comentdrio, sugestées, compartilhamento etc.;
2.4.5.5.3 Digitagdo do texto na ferramenta doc-drive com a nomea¢do do arquivo: TConf.]-
NomeDoEstudante- Fichamento;
2.4.5.6 Leitura do texto pelos colegas com as respectivas intervengdes (ampliar o conhecimento e auxiliar
no processo de interag¢do - mediagdo);
2.4.5.6.1 Discussdo entre os infegrantes do grupo sobre as inadequagées marcadas;
2.4.5.7 Reescrita individual do texto;
2.4.5.8 Primeira corregdo do texto pelas docentes fazendo uso dos recursos “comentdrio”, “sugestdes”
etc. (uma correc¢do pelas docentes de Comunicagdo e Expressdo e uma corregcdio por docente da drea
da Confeitaria com foco no conteGdo);
2.4.5.9 Exposicdo e discussdo tedrica pela docente-pesquisadora das principais inadequacdes
encontradas nos textos;
2.4.5.10 Reescrita individual do texto pelo estudante com auxilio da docente;
2.4.5.11 Segunda corregdio do texto pela docente fazendo uso dos recursos “comentdrio”, “sugestdes”
etc.;

2.4.5.12 Reescrita final do fichamento e avaliagdo final da atividade.

2.4.6 Avaliagéio Somativa: Producdo textual escrita em arquivo digital do género fichamento, conforme
conceito presente na carta sorteada anteriormente, estabelecendo a relagdo entre ele e sua aplicagdo
no processo de elabora¢cdo do produto gastrondmico. Os critérios avaliativos constam no

encaminhamento da atividade - item 2.4.5.1. Peso da avaliagéo: 2,0/10.

2.5.1 Tema da sequéncia didatica: Género discursivo-textual semindrio

2.5.2 Conteudo: Género discursivo-textual do contexto do campo de atuacdio das praticas de estudo

e pesquisa: semindrio; Uso das TICs.

2.5.3 Objetivos de aprendizagem:

2.5.3.1 Compreender a fung¢do social, composicional, temdtica e estilistica do género do contexto do
campo de atuacgdo das prdticas de estudo e pesquisa, semindrio, por meio das estratégias de leitura,
de escrita e de oralidade, focalizando o conteddo tematico da drea profissional;

2.5.3.2 Relacionar o conceito tedrico com a pratica profissional;

2.5.3.3 Refletir sobre a relevdncia desse conhecimento para o desenvolvimento pessoal, profissional e
social;

2.5.3.4 Utilizar a oralidade para se enunciar e para sintetizar os saberes sobre os conceitos estudados.



2.5.4 Recursos:
2.5.4.1 Texto virtual com aspectos tedricos e prdticos sobre o processo de elaborag¢do do semindrio;
texto-fonte do conceito tedrico para organizagdo do semindrio.

2.5.4.2 Quadro, Computador, Internet.

2.5.5 Procedimentos:

2.5.5.1 Leitura da teoria sobre fungdo social, composicional, tematica e estilistica dessa técnica;

2.5.5.2 Exposi¢dio dos aspectos da comunicagdo (ndo verbal e verbal) envolvida na pratica do semindrio;
2.5.5.3 Organizag¢do do semindrio;

2.5.5.4 Exposigdio e discussdo tedrica do contelGdo do semindrio ao grande grupo.

2.5.6 Avaliagdo Formativa: Apresentacdo oral em género discursivo-textual semindrio do contetdo

do fichamento para o grande grupo.

2.6.1 Tema da sequéncia didatica: Género discursivo-textual ensaio curto dissertativo

2.6.2 Conteudo: Género discursivo-textual do contexto do campo de atuagdio das praticas de estudo

e pesquisa: ensaio curto dissertativo; Uso das TICs.

2.6.3 Objetivos de aprendizagem:

2.6.3.1 Compreender a fun¢do social, composicional, temdtica e estilistica do género do contexto do
campo de atuagdo das prdticas de estudo e pesquisa, ensaio curto dissertativo, por meio das
estratégias de leitura e de escrita, focalizando o contetdo tematico da drea profissional;

2.6.3.2 Ampliar a compreensdo da relevéncia da escrita do ensaio curto dissertativo para a
sistematizacdo de conceitos teéricos com a finalidade de produzir diferentes textos com a prépria voz;
2.6.3.3 Relacionar os conceitos tedricos & prdtica profissional no processo de elaboracéo do produto
gastrondmico, fortalecendo o entendimento bindmio teoria-prdtica;

2.6.3.4 Refletir sobre a relevéncia desse conhecimento para o desenvolvimento pessoal, profissional e
social;

2.6.3.5 Depreender a relevancia da escrita do ensaio dissertativo como materializacéo de a¢des mentais
superiores que envolvem a prdtica da pesquisa como principio pedagdgico;

2.6.3.6 Fortalecer a pratica de acesso ao sistema institucional SIGAA como espago de interagdo;
2.6.3.7 Desenvolver praticas de letramento digital, fazendo uso das TICs como ferramentas para a
leitura de textos, a redac¢do de texto digital, os processos de arquivamento e o compartilhamento de

informagdes no meio digital.



2.6.4 Recursos:

2.6.4.1 Texto virtual com aspectos tedricos e prdticos sobre o processo de elaborag¢do do ensaio curto
dissertativo; texto-fonte do conceito tedrico para elabora¢do do texto individualmente; Cartas de
conceito do baralho do Card Game cooperativo.

2.6.4.2 Quadro, Computador, Internet.

2.6.5 Procedimentos:

2.6.5.1 Leitura e andlise de um exemplo de ensaio dissertativo sobre o tema Formas de comunicagéio na
drea da gastronomia, elaborado por estudantes do Curso Técnico Subsequente em Panificagcéio como
atividade pedagdgica no semestre 2017-1;

2.6.5.2 Orientag¢do em forma de comando para o sorteio do conceito tedrico do card game cooperativo

para elaboragdo do ensaio;

Comando para sorteio dos conceitos para elaboragdo do ensaio curto dissertativo

Prezado(a) estudante,

Apds vocé ter participado das atividades anteriores de leitura e produgdo textual oral e escrita dos conceitos
tedricos e praticos que envolvem a elaboragdo de um produto gastrondmico, vocé uma carta-conceito com o
tema sobre o qual vocé deverd elaborar o seu ensaio curto dissertativo. Lembre-se de que os subtemas sdo os
conceitos presentes nos fichamentos produzidos pelos colegas e socializados na pasta compartilhada do Drive.

2.6.5.3 Sorteio de carta do card game cooperativo com o tema para produgéio do ensaio;

Resultado do sorteio dos conceitos para elaboragéio do ensaio curto dissertativo

Nome Conceitos Sorteados
S15 5 Organizagéio do Espago
S2 4 Higiene
S10 5 Organizagéio do Espago
S3 5 Organizagéio do Espago
S26 2 Nutricdo
S14 2 Nutricdo
S16 5 Organizagéio do Espago
S20 2 Nutricdo
S8 6 Desenvolvimento do Gliten
S4 8 Cocgdio
S12 7 Preparagdo da Massa




S11 3 Critérios de Sustentabilidade
S6 8 Cocgdio

S1 8 Cocgdio

S25 2 Nutricdo

S5 4 Higiene

S23 3 Critérios de Sustentabilidade
S9 2 Nutricdo

S24 7 Preparagdo da Massa

S7 3 Critérios de Sustentabilidade
S21 4 Higiene

S18 3 Critérios de Sustentabilidade
S17 7 Preparagdo da Massa

S13 4 Higiene

2.6.5.4 Comando para a elaborac¢do do ensaio com a apresentacdo do esquema do texto contendo a

introducdio e outras informagdes promovendo a rela¢do entre os conceitos dos fichamentos da turma;

Comando para elaboragéio do ensaio curto dissertativo

Prezado(a) estudante,
Para produzir seu texto, tome por base os seguintes aspectos:

® No decorrer do desenvolvimento do texto, vocé apresentard o conceito teérico que foi sorteado em
sala. Na sequéncia, vocé retomara cada subconceito desse mesmo conceito tedrico e relacionara o
conteUdo tedrico a pratica no contexto profissional do seu curso. Para o desenvolvimento dessa
relagdo, faga uso do contetddo trabalhado no elemento comentdrios dos diferentes fichamentos dos
colegas. No pardagrafo de conclusdo, vocé deverd retomar sinteticamente o conteddo de cada subtema,
ligando-os ao grande tema do texto, ou seja, refletir como esse conhecimento contribui para a
qualificagéio humana, profissional e para a transformagdo social.

® Observe que os conceitos até aqui sistematizados forneceréo também a base tedrica para a
elaboragéio dos textos relativos & drea técnica que serdo trabalhados nas préximas unidades. De forma
paralela, o contetdo organizado no ensaio curto dissertativo gera subsidios para a elaboragéo do
contetdo tedrico relacionado & produgdo textual de outros géneros textuais como a resenha, o projeto,
o relatério e o artigo, resultantes de atividades como visita técnica, projeto integrador, estdgio e/ou
outras atividades académico-cientificas que poder&o aparecer ao longo do curso.

Exemplo do conteGdo a ser tratado no ensaio curto dissertativo

Se o conceito que vocé pegou no sorteio foi “Higiene”, vocé deve fazer o ensaio curto dissertativo sobre
todos os subconceitos relacionados a esse conceito. Para isso, vocé usard o conteddo do fichamento de
conceito produzido pelos colegas e montard seu préprio texto.




Observagdo: Os elementos encadeadores tém a fungéio de mostrar as relagdes entre os tépicos/pardgrafos,
portanto eles devem aparecer ao longo de todo texto.

Esquema do texto ensaio curto dissertativo

Fazer uma cépia do arquivo e produzir o seu texto, buscando o contetddo nos fichamentos dos colegas na
respectiva pasta, sem copiar pardgrafos prontos dos ensaios dos colegas. Os ensaios ficaréo compartilhados

na pasta para que, em um processo de interagéo com esses textos, vocé possa ampliar a sua visdo do processo
de elaboragéo do texto em estudo.

TITULO DO TEXTO
Autor




[Paragrafo de introdugdo com a apresentagdio breve do tema amarrado com os subtemas [Subtema (1) [...]

Subtema (2) [...] Subtema (3)], explicando-os brevemente e mostrando a relagdo entre eles. Finaliza com uma

frase conclusiva, conforme segue.]

Dessa forma, entende-se que o conhecimento teérico
desse conceitos tedricos, além do dominios das tecnologias, o entendimento da cultura e a compreensdo
das relagdes do trabalho fortalece a prdtica da elaboragéio de um produto gastronémico e forma

integralmente o sujeito tfrabalhador.

[Desenvolver o primeiro subtema trazendo o conteddo do fichamento menos os comentdrios (colocar em
negrito o tépico frasal e a respectiva explanagéo); colocar a citagéio direta dentro da paréfrase e indicar
o autor responsdvel pelo conteddo; apds apresentar todo o conteido parafraseado, organizar uma frase

conclusiva.]

Olhar exemplos em outros livros indicados.
Faga uso de todos esses recursos ndio linguisticos para reforgar/demonstrar os elementos textuais e linguisticos
do seu texto. Marque com sublinhado todos os elementos de coesdio e use a forma SE (pronome indeterminado)
para marcar a voz do produtor do texto, conforme os exemplos estudados.

[Apds a apresentagdio dos subtemas, desenvolver um ou mais pardgrafos de reflexdo mostrando de que

ITIRYS

forma os conceitos “ciéncia, tecnologia, trabalho e cultura” aparecem em todo o processo de elaboragdo da
ficha técnica do produto gastrondmico em elaboragéio para o festival. Procure indicar, além dos seus conceitos

tedricos, quais sdo os outros conceitos que fazem parte da ciéncia.]

Apés terem sido lidos, sintetizados e discutidos no inicio do semestre, os conceitos de ciéncia-tecnologia-
trabalho (ontolégico e histérico)-cultura presentes Diretrizes Curriculares Nacionais Gerais para a Educagdo
Bdsica (BRASIL, 2013, p.215-217), desenvolva uma breve consideragéio indicando de que forma esses
conceitos foram utilizados na preparagdo do produto gastronémico para o festival. Pedimos que esta parte
do texto seja feita separadamente em um arquivo individual para nossa avaliagdo, pois isso envolve uma
habilidade muito pessoal e tem bastante peso no processo avaliativo.




[Elaborar um pardgrafo de concluséo. Para isso, retomar os conceitos apresentados no decorrer do texto

(subtemas) e na reflexdo, relacionando-os ao tema principal (formacdo integral do ser humano por meio do

entendimento das dimensdes ciéncia, tecnologia, trabalho e cultura), demonstrando a relevdancia desse saber

para a formagdo de um profissional mais critico e criativo, apto a intervir nos diferentes espagos de modo

a contribuir socialmente, promovendo uma sociedade mais justa e fraterna.]

REFERENCIAS

Critérios para avaliagéo do ensaio curto dissertativo (3,0)
Titulo criativo sintetizando todo o contetdo trabalhado no texto;

1 Introdugdo;
1.1 Apresentagdo do tema e subtemas;

2 Desenvolvimento [Peso 0,5];

2.1 (EM ITALICO) Elementos de encadeamento mostrando as relagdes entre os tdpicos
frasais/pardgrafos com a voz do estudante-produtor do texto. Isso para auxiliar o direcionamento
da progressdo do tema e do texto;

2.2 (EM AZUL) Apresentagdo da citagdo direta dentro da norma em cada pardgrafo de acordo com
a norma tendo por finalidade marcar a voz do autor do texto-fonte, dando comprovag¢do ao
conteUdo parafraseado por meio do texto fichamento;

2.3 (EM ROSA) Apresentacdo da autoria de acordo com a norma, ou seja, com ano e pdgina. Isso
para comprovar o responsdvel pelo contetdo parafraseado e citado, seguindo o cédigo de ética e
de respeitos aos direitos autorais, de acordo com a respectiva lei federal;

2.4 (EM VERMELHO) Frase conclusiva em cada pardgrafo. Esse elemento tem a funcdo de o produtor
do texto indicar ao leitor que o contelGdo proposto dentro do respectivo tépico foi finalizado e que,
no préximo pardgrafo, terd um novo conceito a ser discutido;

2.5 (SUBLINHADO) Elementos de coesdo. Os elementos de coesdo tém a fungéio de mostrar as
relacdes de sentido entre os periodos que compdem o conteido do pardgrafo;

3 Reflexdo [Peso 1,5];
3.1 Relacionar os conceitos tedricos com a pratica da produgéio da ficha técnica, conforme estd sendo
solicitado no comando da atividade;

4 Elemento de concluséo [Peso 1,0];
4.1 Retomada dos conceitos principais desenvolvidos no texto relacionando-os do grande tema,
conforme estd sendo solicitado no comando da atividade;



® Referéncias apresentadas de acordo com a respectiva norma da ABNT citada na teoria e em ordem
alfabética;

® Aspectos gramaticais em todos os elementos no decorrer do texto.

2.6.5.5 Criagdo de pasta compartilhada no google-drive;
2.6.5.5.1 Nomeagdo dos arquivos: TConf.1-NomeDoEstudante-Ensaio;

2.6.5.6 Elaboragdo do ensaio: digitagéio em documento doc-drive;
2.6.5.6.1 Sele¢do de conceitos tedricos sistematizados por todos os infegrantes da turma, os quais
estdo compartilhados, focalizando-se aqui nas ag¢ées cooperativas para a produgdo e a socializa¢do
de informagées pelos diferentfes processos de interagdo entre sujeitos e textos;
2.6.5.6.2 Organizagdo das referéncias de textos-fonte para uso em textos préprios;
2.6.5.6.3 Organiza¢do dos elementos que configuram um pardgrafo com a inser¢do de citagdo
direta, indica¢do de autoria em suas diferentes possibilidades e uso de diferentes expressées para
indicar as relagées I6gicas entre os diferentes tépicos frasais que sustenfam os pardgrafos;
2.6.5.6.4 Relagdo dos conceitos teéricos aplicados & prdtica profissional no processo de elaborag¢do
de um produto gastronémico;
2.6.5.6.5 Elaboragéo individual do elemento reflexdo como elemento mais relevante do ensaio: o
estudante coloca a sua voz para refletir como todos os saberes tedrico-prdticos estdo presentes no
processo de elaboragéo de um produto gastronémico que se materializa por meio do género
discursivo-textual ficha técnica, desenvolvendo a consciéncia da relevdncia desses saberes para o
desenvolvimento do ser integral;
2.6.5.6.6 Envio/compartilhamento do elemento reflexdo em arquivo separado para a docente-
pesquisadora para ampliar a aprendizagem do processo de compartilhamento;

2.6.5.7 Primeira corre¢do do texto pelas docentes fazendo uso dos recursos “comentdrio”, “sugestdes”

etc.;

2.6.5.8 Exposicdo e discusséo tedrica pelas docentes das principais inadequag¢des encontradas nos

textos;

2.6.5.9 Reescrita do texto pelos estudantes com auxilio da docente-pesquisadora;

2.6.5.10 Segunda corre¢do do texto pelas docentes, fazendo uso dos produtos “comentdrio”, “sugestdes”

etc.;

2.6.5.11 Reescrita final do Ensaio.

2.6.6 Avaliagdo Somativa: Elaboracdo (escrita e reescrita) do género discursivo-textual ensaio curto
dissertativo levando em consideragdo os aspectos estudados com relagdo a fungdo social; composicdo;
tema e estilistica de linguagem. Peso da avaliagdo: 3/10.

2.6.6.1 Data de entrega: Aula posterior ao fechamento da atividade.

2.6.6.2 Forma de entrega: uso do Drive na pasta compartilhada da Unidade Curricular. (Os critérios

avaliativos constam no encaminhamento da atividade - item 2.6.5.4).



Observagdo sobre a avaliagéio do género discursivo-textual ensaio curto dissertativo:

A primeira agdo focou na interagdo com os colegas, especialmente, aqueles que estavam produzindo
o ensaio sobre o mesmo tema, os quais, bem como os demais, poderiam ler os textos uns dos outros,
observando os aspectos textuais e linguisticos; ndo poderiam copiar os elementos encadeadores nem
o elemento conclusdo, pois esses elementos estavam relacionados ao produto elaborado. Da mesma
forma, o elemento reflexdo, como elemento mais relevante do texto, deveria ser elaborado
individualmente em outro arquivo e ser compartilhado apenas com a docente para ampliar a
aprendizagem do processo de compartilhamento.

A segunda ag¢do foi focada na mediagdo do professor promovendo a primeira corre¢dio por meio dos
recursos de edicdo, conforme aparecem na versdo 1. Apds a reescrita do texto, ocorreu mais uma
correcdo pela docente para, enfim, se chegar & versdo final de produgdo do género.

2.7.1 Tema da sequéncia didatica: Género discursivo-textual rodada simples de conversa

2.7.2 Conteudo: Género discursivo-textual do contexto do campo de atuacdio das praticas de estudo

e pesquisa: rodada de conversa; Uso das TICs.

2.7.3 Objetivos de aprendizagem:

2.7.3.1 Compreender a fungdo social, composicional, temdtica e estilistica do género do contexto do
campo de atuagdo das prdticas de estudo e pesquisa, rodada de conversa, por meio das estratégias
de leitura, de escrita e de oralidade, focalizando o conteddo temdtico da drea profissional;

2.7.3.2 Relacionar o conceito tedrico com a pratica profissional;

2.7.3.3 Refletir sobre a relevdncia desse conhecimento para o desenvolvimento pessoal, profissional e
social;

2.7.3.4 Utilizar a oralidade para enunciar-se e para sintetizar os saberes sobre os conceitos estudados.

2.7 .4 Recursos:
2.7.4.1 Textos virtuais do género discursivo-textual ensaio curto dissertativo elaborado pelos colegas.

2.7.4.2 Quadro, Computador, Internet.

2.7.5 Procedimentos:

2.7.5.1 Leitura e andlise dos ensaios curtos dissertativos: fungdo social; composicional; temdtica e estilo
de linguagem;
2.7.5.2 Exposigdio e discussdo tedrica do conteldo dos ensaios curtos dissertativos ao grande grupo.

2.7.6 Avaliagéio Formativa: Discussdo oral em género discursivo-textual rodada simples de conversa

do conteUdo do ensaio curto dissertativo com o grande grupo.



2.8.1 Tema da sequéncia didatica: Género discursivo-textual do campo do trabalho - ficha técnica

2.8.2 ConteUdo: Géneros discursivo-textuais do campo do trabalho: ficha técnica; Aprofundamento

dos conceitos de Ciéncia, Tecnologia, Trabalho e Cultura; Uso das TICs.

2.8.3 Objetivos de aprendizagem:

2.8.3.1 Compreender a fungdo social, composicional, temdtica e estilistica do género do campo do
trabalho, ficha técnica, por meio das estratégias de leitura e de escrita, focalizando o contelGdo temdtico
da drea profissional.

2.8.3.2 Compreender o uso dos conceitos de Ciéncia, Tecnologia, Trabalho e Cultura presentes na
elaboragdo da ficha técenica;

2.8.3.3 Relacionar esses conceitos & fungdo do género discursivo-textual ficha técnica;

2.8.3.4 Fortalecer a pratica de acesso ao sistema institucional SIGAA como espacgo de interagdo;
2.8.3.5 Desenvolver prdticas de letramento digital, fazendo uso das TICs como ferramentas para a
leitura de textos digitais, redacdo de texto digital, processos de arquivamento e compartilhamento de

informagdes.

2.8.4 Recursos:

2.8.4.1 Livro virtual: Textos do contexto profissional da Gastronomia (Valer, 2017); Textos digitais do
género discursivo-textual ficha técnica elaborados individualmente na segunda sequéncia desta Unidade
diddtica.

2.8.4.2 Quadro, Computador, Internet.

2.8.5 Procedimentos:

2.8.5.1 Leitura dos aspectos teéricos do género discursivo-textual ficha técnica fazendo uso do conteiddo
presente no livro diddatico virtual (Valer, 2017);

2.8.5.2 Busca digital, leitura e andlise em grupo de diferentes exemplos de ficha técnica, presentes na
pasta do drive da unidade curricular, depreendendo, de forma mediada, a fungdo social; composicional;
temdtica e estilo de linguagem;

2.8.5.3 Organizagdo de pasta compartilhada no drive do e-mail da turma;
2.8.5.3.1 Uso da ferramenta planilha-drive;
2.8.5.3.2 Elaboragéo e digitagdo da ficha técnica em grupo fomando por base a receita do
produto da drea da Confeitaria escolhido pelos integrantes (Uso das TIC);
2.8.5.4 Corregdo do texto pela docente-pesquisadora com as intervengées;
2.8.5.4.1 Exposigdo e discussGo teérica das inadequagdes encontradas;

2.8.5.4.2 Reescrita final do texto para apresentagdo no festival em grupo, ultima atividade desta
Unidade diddtica.



2.8.6 Avaliagdo Formativa: Elaboracdo em grupo do género discursivo-textual Ficha Técnica levando
em consideragdo os aspectos estudados com relagdo a fungdo social; composicional; temdtica e de estilo
de linguagem para ser apresentado junto ao produto gastronédmico da drea da confeitaria no festival.
2.8.6.1 Data de entrega: Aula posterior ao fechamento da atividade.

2.8.6.2 Forma de entrega: uso do Drive na pasta compartilhada da Unidade Curricular.

2.9.1 Tema da atividade-fim: Festival da turma de Confeitaria

2.9.2 ConteUdo: Géneros discursivo-textuais do campo do trabalho: ficha técnica; Aprofundamento
dos conceitos de Ciéncia, Tecnologia, Trabalho e Cultura; Apresentagéio do produto gastronémico
elaborado; Apresentagéio de conceitos teéricos e processos que envolvem a elaboragdo de um

produto tecnolégico da drea da confeitaria.

2.9.3 Objetivos de aprendizagem:

2.9.3.1 Compreender a fungdo social, composicional, temdtica e estilistica do género do contexto do
campo do trabalho, ficha técnica, por meio das estratégias de leitura e de escrita, focalizando o
conteddo temdtico da drea profissional;

2.9.3.2 Relacionar o conceito tedrico com a pratica profissional;

2.9.3.3 Refletir sobre a relevdncia desse conhecimento para o desenvolvimento pessoal, profissional e
social;

2.9.3.4 Utilizar a oralidade para enunciar-se e para sintetizar os saberes para a produgdo de um
produto gastrondmico que respeite critérios de sazonalidade, sustentabilidade, histéria e cultura.
2.9.3.5 Empregar a oralidade para apresentar as relagdes estabelecidas entre teoria e pratica na

elaboragdo de um produto gastrondmico;

2.9.4 Recursos:
2.9.4.1 Produto gastrondmico elaborado pelo grupo;

2.9.4.2 Texto impresso com a ficha técnica do produto gastronémico elaborado pela equipe.

2.9.5 Procedimentos:

2.9.5.1 Organizagdo do festival;

2.9.5.2 Elaboragdo do produto gastrondmico no laboratério de habilidades acompanhados pelos
professores das unidades curriculares de higiene; e sustentabilidade;

Exposicdo e discussdo tedrica em grupos do conteddo da ficha técnica e do contexto de produgdo do
produto gastrondmico ao grande grupo (turma e docentes das demais unidades curriculares);



2.9.5.3 Avaliagdo do produto gastrondmico e da apresentagdo do grupo pelos docentes de diferentes
Unidades Curriculares;

2.9.5.4 Reflexdo sobre a relagdo dos conceitos de ciéncia, tecnologia, trabalho e cultura e sua aplicagdo
na elaborag¢do de um produto gastrondmico materializado pela ficha técnica;

2.9.6 Avaliagéio Formativa e Somativa: Apresentacdo oral e individual do conceito presente na carta
sorteada estabelecendo a relagdo entre ele e sua aplicag@io no processo de elaborag¢do do produto
gastrondmico produzido para o festival. De modo paralelo, sGo observados aspectos da comunicagdo
ndo verbal, como a expressdo corporal. Peso da avaliagdo: 3,0/10.

2.9.6.1 Regulamento do Festival

Festival: Confeitaria Sauddvel & Sustentavel - Primavera
(Regulamento elaborado pela docente da Unidade Curricular Alimentagdo e Sustentabilidade)

Técnico em Confeitaria ()

Componentes Curriculares: Alimentacéio e Sustentabilidade; Higiene e Nutricdo; Linguagem e
Comunicagdo; Histéria da Gastronomia; Habilidades Bdsicas de Confeitaria.

Professores: um docente de cada unidade curricular do semestre.

Data: 10/12/2018 (segunda-feira)

Realizagdo das preparagées: 8h até 10h-10h30min, nos Laboratérios de Panificagéio & Confeitaria.
Banca: 10h até 12h (Restaurante)

Grupos: 5 integrantes

Insumos: responsabilidade dos grupos

OBJETIVOS, CRITERIOS, AVALIAGCAO E RETORNO

I) Os grupos deverdo propor um produto da confeitaria, considerando os seguintes aspectos:
Regionalidade e sazonalidade dos insumos.

Escolha de insumos e produtos que: apresentem responsabilidade socioambiental na sua cadeia
produtiva; tenham consideragdo com o bem-estar animal; sejom regionais e/ou nativos de
Florianépolis/Santa Catarina/Brasil; apresentem identidade cultural e /ou biolégica do territério.
Caracteristicas nutricionais da preparagdo e dos principais insumos utilizados.

(Re)aproveitamento integral de alimentos.

Contextualizagdo histérico-cultural de um dos insumos ou da preparagdo proposta.

Il) Durante a preparagdo, serdo avaliados os seguintes aspectos:

Consumo consciente e desperdicio de insumos, dgua e energia.

Separagdo e destina¢cdo adequada de residuos.

Técnicas de confeitaria.

Higiene na manipulagdo de alimentos.

Trabalho em equipe.

lll) Avaliagdo pela banca — DEFESA:
Os grupos deverdo apresentar a preparacdo no seu formato de comercializa¢do (tal como seria
entregue ao “cliente”), assim como oito amostras para degustacdio e avaliagdo pela banca. Nesse
momento, os alunos fardo defesa oral da proposicdo (considerando os critérios previamente definidos).
Nesta etapa, serdo avaliados:

- Apresentacgdo oral e defesa do grupo (com base nos critérios elencados).

- Apresentagcdo da preparagdo.

- Sabor, aroma e textura.

- Caracteristicas nutricionais.



Ficha técnica do produto elaborado, que deverd ser entregue para a banca em 1 via, considerando
a estrutura padrdo e aspectos de sustentabilidade na impressdo.

IV) Retorno da avaliagdo retorno parcial durante a banca; retorno detalhado em sala de aula, em
encontro subsequente.



3 PARA FINALIZAR A APRESENTACAO DA

UNIDADE DIDATICA

Acima estéio apresentados aspectos relacionados ao produto educacional Unidade diddtica para
ser utilizado como recurso diddtico-pedagdgico no processo de ensino-aprendizagem da Educacéo
Profissional ou em outro contexto de ensino. Dessa forma, as sequéncias diddticas que constituem este
produto educacional pode ser um excelente recurso a ser explorado pelos docentes da EPT, nas mais
diversas unidades curriculares, considerando que ele carrega a qualidade de desenvolver o trabalho
com a lingua(gem), por meio de atividades que favorecam os quatro distintos eixos de uso da lingua,
sendo uma alternativa para promover a formagdo integral dos sujeitos, por meio do trabalho como
principio educativo, da pesquisa como principio pedagdgico e dos géneros discursivo-textuais como
objeto de ensino.

Além disso, compreende-se que esta é uma estratégia possivel para o trabalho interdisciplinar
por meio de projetos temdticos e envolvimentos de docentes de todas as dreas visando a formagdo
humana, conforme propdem Ciavatta e Ramos (2012, p. 32). A alternativa é estratégica justamente
porque visa a contribuir para a colaboragdo entre docentes e discentes que juntos assumem o
compromisso de uma formagdo significativa e integrada. O investimento em recursos pedagdgicos que
auxiliem esse cendrio diferenciado, transformador e necessdrio de ensino-aprendizagem estimula o
acesso-permanéncia-sucesso-progressdo de trabalhadores estudantes em instituicdes formais de
educagdo. Assim, esse produto educacional buscou atender, em certa medida, a esse propésito. Espera-
se que este trabalho como um todo possa contribuir de alguma forma para se pensar em recursos
educacionais criativos, de aplicagéio imediata e, ao mesmo tempo, relevantes para a formagéo na
Educagéio Profissional e Tecnolégica, objetivando-se a atuagéio social em busca de uma sociedade mais

justa e fraterna.

Bom trabalho!

Raquel Darelli Michelon e Salete Valer
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